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èlitra 03111 pu55o:c t ferfo: dì boccajoae 
à »jfo per cacjion oi Ifomaco 0 altra caufa. 

Mj.^,,. odia poìucic rclla S^lma on:;c vnatfio: dI 
ìRoiinariiio oii$c rrcjìSarofoli Dragiiic. 5 .CjikU 
rra^tna vna e nje553:iiocc mokmfW gma 01^541 
lio V» pocolirto a tua Dilcrctionci 1 poi rorai tanr j 
che balfi a inco2po:arc le Topia nominare compofl 
nsle ne tojM i quado tu voi tanto qiiato fin vna 
a iou c pui e man( 0 a tuo vck'retlaqual cópdfitionc c 
' ;l mal Di ltcm4«:o t r^nde vn oelicatilì fino i amo:o 
. uo»€fancbo:3cb>p:édcn DiPcJta cópofitioneiri 
PO ri.fpetro vi pcire il octto Inauj/rinio odo:c refende 
o^mui t»a nio;boJx oa ogni co.iuitionc Pi aerctf 
■jpere j :uanca a ingrauedarc 0 per 




'ct>elivcrni!i7inIalrranótro/ 



niocbcpcr cagfon&i 
I4mnm©roperliiioucrpcr 




iicri^atf foftiln cfCTCopoflt* mfo:m: 
01159 oc lìroppo rolìitoj-r pigliane ogni fioatti, 
ria vna nocella córimiàdij c,iicf?o kuusn 
VII nicfcn f Jra j vna f iri)ìiir»nia ni£>ro:ia. 

Z\ far booiia vece per catare o per rciigflrcto f 
tMfpiJtarco k^;<3crc incarcga. 
VKccipc od cornino t odia lcnjc5a:ci'oc l ^ fcnrìjjrf' 
f ìcrc 1 calan-cnfo i t>cl ciiiamomo t pila» . 
mele rato dx balla t vfa poi (a mmiv i 1 cfatfo. 
3?J far vna pclucrc che fa li tenti biancbiirin: 
purifica li c itrarriT tjisarilìe la po^li^ rei 
ferma la ooglia od oent^ t ferina li centi 
• ' ni andò retta poluei f, 
ìRccii-^ . . ili rolli parte quattro pilatre ar' 
mto ifeccato al fnoro fii vna palletta co fu 
incr5rocbcr?pc; : J5arefdttilmentt 
iiMl] Ki 1 iTiacio pait<? n'C$a ti vn poco »i $ik 
le t?ette cofe ben rpoluerisaic t mefcclate imw 
la oetta nere fregati l i oenti ouerfattili fi ce 
■ cbc veda oeue li bai fpo:cbi li farai biancbinìii 
mente qiiado fi oolcin^ il oente cvncr<» cbd ti U 
fregali conia oetta pohicre ter-^Mv n bocc 
vciirai mirabile cpcraaone. 
21 fir cbc luna 7 li poni. ^ 
lenirà n:« tutto Unno» 
iKccipc acqua dì cilìerna 7 mettila iii vi. 
figli vn poco oi micie 1 come comincia u t 
ci I afpo t»dla octta vua oentrd legato con v< 
f o che li IcottijVn poco ^ caua poi ftio^an tìm«! 
' li pomi granati e fi niantenirano tutto Ut*. 
TX far vna p»lucre cbc mcttcJoU fu U » 
la con le ©ita z poi fcrwer Cd» acqua i 
«corcra negrinìma^ 



^:i'pc ijala i vcdn'olo romano tanfo oc (imo quato ?d 
^ -t vii p<3Co oi vernice Da fcr iacrc z fpolucnsa forfjf 
re in vnfiio2raro li poi metterai octra polnerefii U 
1 -zfrt'Sdla con le oitarz poifcrine coiiacqua chiara 
ito le lettere oiuctaranp nc<;rtfrjme laqual polHer^ 
jipo2tare per viag^'^t adoperarla alUtoi bifogni* 

. veder le (Ielle r>a meso <jio2notouero a che bosa 
tu voi pur dì gio2no» 

\* vn bacil netto pieno oi aceiiia di fontana oucr ci 
babbi vnfpcccbio t mettilo in quello bacile in l9 
V. ti fole % vedrai cbiaro le (ielle Di gio:no» 
,1 coiiolccrc fc vno o Vfia e ver^inetcioe fé Iba fpar/ 
fo iliiio Teme* 

ipe vn fil Pi ajc oucr {'pago Doppio z miTura la grò/ 
c Ugola giuflamcte z taglia via il refJo cbe ti ani 
von quella milìn a vgnola i no Doppia mettila in ci/ 
' !a ce(ia t mifura la longbes^a Della tefla per fintf 
. . (» baw fc tu vedi cbel nó pcH'a arrniare alU barba 
ilmafcbio ouerfeniina e verginea felpadàU barba 
^ (.vergitKipercbc f^ppi cbe come la perfona ^ co:runi 
(a gola fc ingron'arz la tefta (ì fcm taji fe dì qoellovoi 
cfpcrientia mifiira quelli cl?c tu fai certo cbc fono ver 
i malcbio ouer fcmnra cbc fia dì anni noue per infina 
I edeci anni cbc fìamo certi cbc fono vergini che ve/ 
•T<'mo cbc le 2cc oucr fpago no potrà arriuarc alla bar 
it poi fimilmcfc inifm a vno oucr vna cbc nó fia ver/ 
fc cbc vedcrai cbc le acc pa Oara U barba più dc duo 

quciid clur vero trouerai per cfpcricntia» 
l« far ardere vnfasolettozDapoi cbc Ibara fornito 
DI ardere non farà abb:ufaro nicuzw bara baiiu/ 
foDamionilìimo. 
i^c/pc vnfa^olato 2q{i<Uoi>agiig molto bene in aqua 
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ei vita T pDi impi'sjalo con vna candela? t Cubito mmt 
i fornirò oc ardere binerai ilf35oletto netto* 

21 tojre la itiiOi, a di vno piede oe Ibuomo ouer oofi 
na lcn$a iiiilurare il piede fy cofu 
>f^f cipe VII filo Doppio 7 con quello taualca in cspoTjd 
t>ito ma£sgio;e pi ine5o Zfc U mano cofi Doppiot tToirai 
U mifiira li, per la palma cella mano per fino alla aionru 
ra ©e li cruta niano:t trouerai tanto cnèr grande il p," 
de ocl mali, bio onero femina che baurai mifnraroji^ t oi 
guelfo p:elto ne poi far crpcrientia» 

Zi far che vna candela in rauola fé rmo:5'era a 

Hrepito 7fai a paura a xfónc^ ad altriii potè. 

lituo oifegnoorobbarlcviuande onero baiciarc 
la tua inamo2ata* 

Tl^ecipe vna b \ betina groffa quato feria la groflè 
rna pena ri celano z mto2uo ci oetta baccbetra f i 
canone oi cartati oa vn lato liga la boccai z poi iu^n. 
tjetto canone ^ipol^e^e tibombarda no troppo f ' 
n$aia 7 poi liga oetto canone come fi fa licei nelati , 
te liganirc cbe farai tati rumo:i farà fu la tauolatt po i pi 
filia vn paucro 1 metti &ctro oetto cajionc tato ìmoovi 
IO faria cui diti dì largbessa calcado la poUicre in 
canone a ro:no octto (lopinoM/icboja calcarai cor 
ferro oetto polucre in setto canone 1 poi getfaraioc u 
cera bianca oiicr 5QI3 colata fu petto canonen ingegnati 
ti far vna cadeU t metterai ad ardere in t auola z vede 
rai mirabile ri:mo:e có llrepiro z Cubito fi finezseraii pa 
iraifarc ogni tuo effetto cerne ri fopza c ©etto. 

21 mettere octro vna ingreliara vn ouo di galina* 
V\(c ipe vn ouo z fallo cocerc Duro z come e cotto i.ìCt 
rilo a mole in aceto foztifl imo per il fpacio Digio:iii tjil/ 
deci 0 ventili ycdraicbcl oetto ouocp l3rco:5a viacjt^ 

ra tenero 
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n temo come vm pztìm co la mno U fmi ran rfton 
fio c fotrik cbd poiri imnrc m t>etra imbUhn t % noi 
impirai la iiì^biiìm oi acqui frefca 1 1 oetto ouo fif ara 
ruodo come erg tra il fpacio Di g 02111 quiridccj. 
' iJI far che li capelli no» vinmm amù 
IRccipe late 01 cagna ^ oriscri la tc/la co cfìó che non dì 
licntcmo pio cmtitz < pjouara 1 certa» 

^ far ritornare o^jni panno di lana o di feca 
_ cbc no tenga grana in Tuo colo:e« 
3R€cipc calcina viua on5C oui»cencrc 01 cerro onte vna 

« laflale ftare per vn quarto Di lx,:a« c fattoiqudìa t 
ra ritoznare il tuo colore. ^»*H»^n» ri ri 

- lanar vn fcarlat 0 1 to? via le maccbic. 

jNCcipe tartaro bianco pef?o on^e. 4.7 f jHo bollire m li 

2i rcfrcfcare il «Tcndado cbc parerà n»no. 
Kecipcrc .equa t ftlU bollire vnpococó ftmils.M 

iJj tornar panno dì fera in fno colore. 
iRccipc calcina viua on^c vnatcf iirr^ r^/.V 
5^^^^PonMnvnbac,lcDiS^uS^ 
ponilo 2lfnoco7l.iirafchi?r rc* n^^^^^^^^ ninemet^ poi 

iii ncbo:a a doglia dì renti cbc nó to^n^n n.» 



iTimictT fa che bogUa tanfo che U foglie fiaiio bei) cotte 
*i poi Icua via t>al fuocott lalTala rcfreddarc tàfo cbc tu 
li poflìnfrcddirc iti bocca ti pigliane rna goìgata M 
t>etto vino:T tierrlo oa quel laro douc c la ooijlia i fera 
guarito libcranicfitc. 

7A far cbc i peli calébcrano roiic fu voi nella pfoiia t 
^Recipe calcina viua veruna la fornace parte ?i otto » 
1 parte v»a rojopimétorz mcllèd.ila inticriicj 7 f une pel 
iiercjoapoi metti ©erro lifìa fo:riir;nia« mctiilc nxio ci 
' fuoco in vna pignata vcdriata i mcfledela per infii/o cl:e 
la fia fpeflfa De lacuale ciuatido fu vozrai coiiclcere le le 
buona e f^ttaipiglia vna péna x>\ anitra i lineila metti iit 
©etta njifluratre la retta pena fi pellera albo:a fera fatf:i 
1 buoHatfe nò toznala a bollire per infiu cbe la lì pelati? 3 
poi quado tu vo:rai adoperare la ptrra compolìrione in 
vna (luffa ouero in loco caldo ongi el loco ocue voi cbc 
lipelicooetia medicina vada viati nota te ne cbc qua 
do tu léntirai el calo2e (libito lanari con acqua calda oiii 
p:ello accio cbe la carne nó fi pelalfc 

7Si far acqua cbe indurilVc i tenipera il ferro t 
taglia laltro ferro come legno» 
Viecipc Iumb:ici tcrrellri quella quatita cbe a te pare % 
fanne acc.ua a làbico»2 fa altra tara acqua a labico ri ra/ 
dice ri rafKìnoJT fa linnlmcre acqua ri radice re pomi? 
pei mcfcola inficmc le rette acque taro re luna qnaut» 
t»elaltratpoiquadola vo2r3iadop:arcrcpcra in clVol» 
tua arma o ferrose Te lo rcperi rue volte fera niiglio:e* 

Z\ far irafccr la barba oucr li capiUi. 
^Recipe molte auecbe fanno il micie 2 quelle kcc^Xc in 
VB cello al foco z falle irj poluere impalca có olio tóm u 
we % có la r erra otJcioiie ergi el luogo pm volt e* 
5JI f .7r viw carta i/etjra per tcriuer kw^si i(jcbfofìrt>» 

2Recip« 
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ìfitctptm Ime co ogi/o t>mro pifptt9 % mttt^M vi r« 
pia vn3 fcodcllan Ufciala fJare tifo cbd ffcórumi ratto 
quello oglioti po/ piglia qud fumo cp vna fpóaia t im/ 
b:a«a la tua cami&npoì piglia vn pesjo grawte quanto 
cbe ru VOI dì oetta carta t mettila fop'a Incarta W^j t 
rcnw co vna pota j?e piron ouer Mirro ferro fopja »i r>tt 
ja carta negrati bauerai le tue lettere negre in fu la cart« 
biacaielalxida negra vol(larrop:alacartabia^^^ 
<El modo oi far efca per far venire gran numero oi 
colombi in la tua columbara. 
IKecipc fo:go quif 0 tu voi t fallo bollire con lacquat t 
quado e quali cotto fugalo oa lacqua alquanto t u metj 
^en^ro vna qtmiVa Di mieU Di comin t fallo 
Mlieefempjemercolandoitfubifocofi caldo mmll 
<nlac*lumbaratt fimilmcte imbratta li bufi Dela cS 

fandogh pigliare li tuoi colubi imbimdt k aitili ùkài 
c e coflè accio che quel odo: gli relh qua l^e S 
fili a fri columbicbe fentiWquel odL rufKi^^l 
no Dierro in U fin columbara i maifipartiranoircoft 
p:ouata 7 confonante alla ragi.ne^ ^^'"'""^^^ 
^«^quaperfarbiancbiioent/. 

» ftidar ogni (ano? »/ t><tr6 oiwr »; cb'Mo 
tWnK:< oifteper»» có vn pof o »i bijca t mIì^ Ifi^ 

nwfiaiojlumctbtilKire,, 



I 

H^cdpé am apìifìB ouer virellina r (àta ea rutti oui 11 
lari più (ottìlax più biaca che H piiotapp.Hiro bagnala « 
tirala fui relaro xsc la tua fciielira s UllJla feccarc j ? poi 
piglia parte oui oi oglio dì iicfctoucr vi linon parte, i ♦ 
pi acqua cbiarati vn poco oi verro pdlo « metti quelk 
cofe ili VII biccbicro a boglire lopza vn uurtonet z quan/ 

la lalfera il boglire leualo oal fuccotpcrcl^c alboza e 
(ugnale cbc Ucqua c cófuniatati poi cbe ©etto oglio k/ 
raifitcpiditovatwiicalfoleiougila tuafenelirat fari! 
lucidiUìma-r beliate quado per fpacio oiicpo ofcuraHe 
piglia vm fpógia con acqoa frcfca i laualai^ to:nara co,' 
me p:iniaiT 16^ volendo fare la fpera oc la carta capjin» 
piglia carta cancellarefca fotnU e tanto farà. 

21 far cbe vn vino pzcdera il fapo: oel roofcatello* 
IKecipe fio:i x>i v«a falnatica quando e il topo cbe U fio 
rilce fanne adunar qnato tu voi t feccala a lombw % U\f 
uala in vn faccbettoipoi quando tu voi fare il vino mof 
fcatclb metterai al tempo oel mollo nel tuo vatello o| 
quelli fio2i quato ti parc:i il vino pzcdera il mofcatelb 
« qucdo e certillimote fìmilc fi po metter nel vin vecbio 

23 far cbcl vino picdcra il mofcatcUo ad altro modo 
Recipe Iberba re fan piero fecca ouer frcfcat-r la tett'a 
berba fanne pareccbi maj^etti 1 ligali có il fpago 1 mei 
fili nel vafcllo xxl vino per il cocone 1 no voi toccare il 
vino, Bifogna cbcl vaUllo nó fia pieno x % dia oetta ber 
ba iìx^pkm nel vJfello llropando il cocone % f a quello 
fuodo il vino pjenda a il niofcaiello» 

?\ far clx vn rafpo ouna farà frcfca e perfe tta oa mi 
gl'are al :i>l3d8le come fé la coglielTi 01 Setlcbje 
per appjefcntare ad ogni gran fìgnoic* 
Iff^ccipe tate ingbiUare fonde quari grappi ouua cbe voi 
falu are per fin a ji^latale^'j poi quado cbc la vita ba p:iii 



6 

dpi'afoa Ut il ralpo mrtfilo w ncm iìigbi(?ar3ti poi li/ 
g3 la jii^billara c laiVnli l?ar per fin a 'A^AAapax rompe 
©erta ifigbirtara baucrai viia frcfca pccfciitar*!. 

21 far Hmon oa cauar ogni maccbU» 
V^ccipc lume di' rocca biwUu libra vna n fanne polticrc 
« libja me55a oi ireos in poliierei vn ouojfJiion biaco li 
b2e oue e mcjot^ lnco:poM f etrepohieieió el fauon % 
louon fa ballottett fé né baila loao tone taro cbe balli 
a far la paRaii quando vorrai cauar vna inaccbia ro:raì 
vn poco oi acqua comnnina i bagna la inaccbia ©a rurri 
t)ui li lati t?cl panott poi frega con ©ette balloire 1 1 aii / 
cbo:a frega pano con pan ot-r poi fatto quefto laualo giù 
fo conlacqoa x (Iriiccola bene «poi refcnta con ©erti 
flcquatferanettada* 

^ conferuare le rolé frefd^ per tutto lanno» 
if^ecipe rofe e fale oifpiccar frefcbe e nicttile in vn© fi« 
fcocbe (ìa oi legno 9i quercia e impilo oi quelle refe e 
floppalo per modo cbe acqua no ci entri tetro % e poi U 
ligi in acqua cozreiire e mantenerafle oeutro frefcbe per 
(urto quanto lanno* 
^ cauar maccbic bi vno panno t>\ colo2C 
coli bianco o «e lana o celino* 
Sci fulTe caduto incbiollro ouer altra ncgrnra fop2a va 
pano Di colore o voi bianco m lanao oi lino oflci ua que 
lìamaniera.ìKecipelimonicrudi ouer pomi oi 251 damo 
ouer De lagro cbe fta oenrro i>a i citroni e volfe Hrucca/ 
re 1 far fugo e ti quel fugo fe vuol ben fregare ooue e U 
maccbiate poi lalìàla feccare i babbi re lacqua cbe no» 
fia troppo calda e la ua via la macchia e lalTala fugare t % 
fel ti patelle toppo futta cbe la nófitlTe ben andata via f* 
vnaltra volta el fimilete romanira netto t modo e nou fi 
fmarira niente il colo:c fc ben fofl*e pano oi coloze. 

B il 



cduar macchia &i w pantto ti CarUtto om ti 

luto che non ti fmarrira dì colo2r« 
V^cctpc berba fapoziiia e 9< quella fanne %9 c quel fu/ 
(0 metti fopia la macchia e lafcialo ftare per fpacio 
vna bo2a fé le oe ifiadctre le tt inucrno bo2e quattro 1 1 
poi babbi oe lacqua tcuida e laua giufo t e Tel ti parelfe 
cbe la macchia nófolTe ben andata via fallo vnaltra voi 
tttf fel folle pano cbe nó folle dì grana metti meso fauoit 
tiegroiemesofugo tifaponnaciilìpadarufote pofcialt 
«a co acqua tepida i andara viati e pjouato» 
19 cauar macchie Doglio che fuOe fufo carta bergamf 

na 0 bambalìna c fcrirta* 
fbtglia olle De caHreri e bzufalc o fanne poluere e ramift 
la fdttilete getta dì quella poluere fop7a la macchia di 
ipnlatae Da Ultro De la cartate metti vna carta ei Cotto 
1 vna Di fop^a Doue tu metti la poluere i mettila infopO 
fo e lafciaU Hare per fpacio Di Dui gio:ni i bauera tratta 
Via tutto lolio e romagnira netta i e cofa p2ouata« 

cauar fo:3 Vfta macchia dì vna carta come e 

oglio 0 graffo* 
)f^ecipe cenere oe le palme »e le vìgneii Dela paglia te 
la fiua Teca t mettine Doue e la macchiata poi fcrarai el 
lìb2obeiK 7 ihetto in VII to2ColcttoiiUfcìalo Rare vno 
giorno 2 vna notte coli e farà netta* 
Zi tirar via ogni macchia De inchiofiro cbe fia fymf 

tofui llb2f* 

ìf^ecipefalmegna falcóuiuiicUumc dì rocca anna onje.i. 
falmoniaco on5e quattro e tutte quelle cofe Dìlìillale a la 
bico T co quella acqua bagna le carte fcritie z andata vii 
la lettera. 

^I.far vnacBrta Di capiet to a5urra ouer© vcrdeto p« 
donarsi ouer ^ìala o negra per fcriucr Détro có eit 



1 
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eu^r co ar^nfotlqual 070 r^^i^do fe mftQmn$ 
mafenarlo che con elfo potrai (criiicrc. 
ì^ccip€vn9am^iap2€tto fonile «quella U radcré 
bcnifTìmoaUichsrmii^npoi mettilo 9 mole in icqu« 
cbi'ara t Ifiials bene reo la mano rópédolaii oapoi batt 
bi vno cerchio grande tanto che la oetta carta dì apitt 
Co tu la polTi oefìirar Dentro co il fpa^o adoperàdo il tua 
ingegnoti oapoilè la voi far a5urra piglia oe la pe55a a / 
surra o verde o p3«ona55a che la compierai oa qlli cb< 
vendono li coloJiii njetti a molle per fi:»acio Di vn credo 
le Dette pe55ole Del coloje cbc voi a Detta carta co vtm 
fpógcfta Dalli il Detto coloicii poi larciala fcccare i Dal 
li vnaltra manofr poi vnaltra tanto che la tetta carta f\» 
bei) colo?ira a tuo medojc liitM cbe la farà fttta dì 
coloie bellilTimo nellaqualc potrai Icriuer con 020 outfr 
con argentott fimile fe la voi far negra piglia i(jcbi'ollro 
U la voifar sala firai fimilmente con5afB?rano* 
^ mafinar I020 fino ouer largento per fcriuere ouert 
per Dar col pendio in cbe Uno: cbe roirai. 
JRecipe quanti fogli cbe voi D020 battudcti Dapoi pi/ 
glia vna tajja dì vetro cbe fia lillà Dérrotz bagnala con 
«equa chiara 2 Dilìcdiqndri fogli cbe Voi Do:o Dentr» 
vno fopja laltroti Dapoi co il D*ito Di me^^o De la mana 
mafina Detto 020 apoco apoco tanto cbel da ben fottile 
bagnandoti qualche volta il oito De la mane:! no pigliar 
più capo per volta di qiiato ftria vn mocenigo per fino 
cbel nófìa mafenafon cofi va feguefidon mafcna il tut/ 
f 0 apoco apoco» come e ben macinato fott ilmétc niett j 
©entro vn poco Dacqua e pur mafena « Diflcmpera Detto 
tìotr rapoi impi la m$9 dì acquati irefeda col oito j 1 
poi lafcia ftar al fondo il Detto o2oper fpacio ti mesa bo 
r««follac<iua(b€ rcma^rra al fondo vnocicl fonile 
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tfoio t lafcialo Uccwé i ecp?i1o che no ci mti polatrH 
9<:)uandot>o2raircrìucre in carte tcntcrcrHo foncrti o 
ozationi piglia vnco:f€llino'r sgraffia ti quello 020 tt 
mettilo in vn co.Micft© t oilkmpcra co acqua oi goma t 
fcriucii baucrai lettere re?© bcllilìinic fcritte in cbartc 
C6lo:itecbe bauerano bellilTimo tedcretife vo2rainie 
fere col penello tetto 020 &oue vo2rai lo potrai fare : t 
lappi cbe fc voi b2uiiirlo co vn eente fu vna pietra Io poi 
fare cbe ad ogni modo le bellillimo* 

in fcriuer lettere 0020 z targento ad ogni carta, 
(biglia foglie ti ginep2o efanne fifgote poi piglia limata 
ra 00:0 oucr oargcnto t ponila nel tetto fugo e lafcialo 
flarc per fpacio te gio2ni tre coinpidite co quello potrai 
fcriucre ciò cbe vo2rai perfettamente. 

31 fcriuer lettere 0020 1 tipingere cbe parerà 020 
fen^a 020* 

^Recipe purpurina ta quelli cbe védeno li col«2ir t mei 
fila in vna fcudella 1 con vn poco &i vrina c mefeda con 
il tifo te la mano apoco apoco e poi impi la fcudella ti 
vrina oaerlifia e lafciala tar al fondo 1 butta via la tet 
ta acqua e mac ina bene col bito tato cbe la fìa fottìi illi/ 
majfimilméte impi la fcudella ti acqua e lafcia tar al fon 
do 7 lauah tare volte cbe lacqna rmiaga cbiara t % ogni 
Volta macina col tifo accio la fia fottiUllìmatT poi metti 
ce tètro vn poco ti jnffaràno co acqua gomata 7 co eflìi 
pctrai fcriuere lettere minute 1 capisar lettere groflej % 
«iKbo tipingere tone ti pareicbe parerà oro macinato 
x>'ì tucato t e fecreto bellilfimo, 

fcriuer lettere ©argento in vnaUro modo t potrai 
tipingere col penelo cbe parerà argéro finiflìm 0. 
IRecipe ujarcbefìta ti Ragno cbe vede quelli cbe fann# 
Il peltri 1 quella p:ima pefi«la in vn mwtaro ti b2on3« % 



macina come fi f3 li colo:( t poi mctti9 in kudé 
lino 1 t>i(!cmpcra có lacqua lafciala andar al foiidotpol 
bum Via quella acqua cbc e negra i coli Uuala Due voi 
reti ©apoi piglia quella m<ireberica che e rimalìa al fon / 
de e oiticperflla có acqua t>i goma fcriuc euer campisi 
»oue fu Voi X lafcia feccaret j poi lilfa có rn ocntc oucro 
con vna poiccUetta i parerà oargétp ftnilìimo. 
2i fcriuer incarta o in teU che ito parerà fcrirta e p«| 

fcalda al fuoco i Diuencerand lecrere negre» 
Scriui Con fugo dc limoii ouer oe cipoUet 7 quado Vos 
rai legger fcaldi molto bé la oetta carta al foco i c fatio 
^ fcriuer lettere che non fi federano mai f« non oi 

notte oner* ti gio:no al fcuro* 
IRecipe poluercoicbridallot e vctrrcoliD< vermi cb< 
volano 1 luceno 9l notte % oil^épera có U chiara oc bua 
poi ti tal milione fcriuc e lafc ia feccarete dì notte lufe/ 
r< fi che tu potrai leggere al fcuro* 

^ far 020 mufico có ilquale fi fermerà bene» 
ìl^ecipe Dragme Due dì ftagno e infondilo 1 buttali ci fj 
p:a oncia vna Dargcto vino e melìcda fo:temétc: z agioi 
geli Dragma nie$a dì folfo:o viuo fpolnerijatore on$e.i» 
t>ilalc armoniaco tritoti mefieda iurte qnelle ccfe iiifie/ 
me esponi in vii oilnal al fuoco in vna olla piena dì cene/ 
re criuelada e falli fuoco per vn Di; z quadc farà infrigi 
dato tu trouerai lo2o mufico có ilqual potrai fcriuero no 
fc vole tirare ma ponilo in lo connetto e Difiempera quel 
lo có la chiara Dono che fia rotta e colata có la fp6ga» 
23 far vm acqua che fia polla nel vetro che faccia 

veder DÌ notte. 
ìT^ecIpc ì vermicoUcbe volano e luceno di UDtfe in qui 
tita i quelli poni in vna inghiftaran mettila fotto il leta / 
me per dì quìndccìipoi poni vmi vermicoli ii? labico y ì 
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trio e fa beflltlare al fwco U^^kro t qùtlU scqu* ludcf 
M n<l yitrio che porrai leggere t>i noire a luce vi qll3« 
^ far versinbelliirmio perfcrwer w quattro C0I0211 
ciac ror}rotpaucn355o<WoUro)? morellot col qua 
le poi 9ncbo2 tenser quc Ilo cbe tu voi vi pelle ca / 
ino$9tc come ogfii altra cofii. 
If^ecipe ver jifio t codio in acqua chiara quelU quaf ita 
cbe rei tato cbe cali più oel ter5ota conofcere fe le boi j 
!• a fufftc/en5a piglia vita carta mettila rétro « fé le bi 
colojitatclrtabenetrenólafcialoancbo^a cóftimar tato 
cbel colo: ti cótctitcioe cbc lìa bc roflj la carta» poi par 
fide quefta acqua vi verdino in quatro^parte 1 e p;ima in 
vna parte dolendo farcelo: rofato no gli metter niente 
t>enrro«: Toledo far violato mettici oétro vn poco vi ac 
qua t>rcalcifi8jcioe metti la calcina in acqua e lafcia oar 
al fondo 1 bauerai pauon855ote nota cbe la tm9 voi cf 
fer teuidan in Ultra parte mettici ve la liii9 1 bauerai co 
Io: vioìatoiT in lalrra parte ve la tenta mettici vn poco 
i>il(mie Difessali bauerai morello» 
CiJI dmiq5 bai imparato a far quattro coIojìco liquall 
potrai fcriuae come farefticon incbioftro. 3tem potrai 
teij^er pelle in cbe colo: vo:rai»t etia le vdne poferan« 
renser le fue acet^ e fecreto bellilìimo. 

CìKegola generale in capelli negri. ; 
COuelli i quali bino i capelli nc^ri naturalmente font 
bumidi vi lc/?a 1 fanno alTai fpojcbejon a volerli tenir 
netti bifogna cbe fi lauano co la femola t laqual fenjola (ì 
V ie metter in vna caldara netta al ftiocon mefcolar tato 
cbe la nò fi bjufit? quido farà calda fregali bene il cap« 
pettinadofi beniflimo c6 pia pettini % fa netf il1imo»*?|n/ 
cbo: fensa femola pettinati beniflimo t fregati il capo ca 
le pe55eit bawer viuetit petreni Dogni (§:tm onseti con 
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^Tfo x>i bcfjtón cbc fa ne^ro i f krtc Ùc^pclU netti. 

51 far li capelli bfUiirimi. 
t^ccv^ legno oi bedcra i modali la pji'ma l(:o253 cUct 
iKrrct oapoipiijlia acqua|oi vida mc$a in^bilf arati farai 
lifiatoapoi lauaci il capo bciic e fugati al IoUj TCjuàdo fa 
rai mc5o (mo babbi faiion bwtKo oiefarro mesa Icudel/ 
la co oetta lifiacbe fìa liquida come el miele $ ^>^^Qì ba/ 
^lafj la man in oet to fanon t fregar! ben li capcllitpoi la 
Icia fugarejpoi ongeri qnatrro oucr ciijquc volten fa c« 
lì Due voke laietctmana* 

n far crefcer li capelli i t^egnir bcllilTlmi. 
Tl^ccipe rami re oliaatfco25c t»i vidajolTi ^e t^oXìtiUn 
m cenere oi tutte cofe<poi fanne lìHa i laua la tella cbiH 
pocbi gio:ni te crefceràno li capelli. 

^ casariroJigoni che relega li capei». 
IRecipe vn manipolo re lupini t mettili a mole in acqua 
come fi fa la ftuatpoi cacali vn boglio t caualo fo:at t oi 
quello brodo fanne lilìa t Uuati rrc o quatro volte* 

3Ifarlicapelinegri. 
If^ecipc retargirio pelloit tanta colcina v/ua 1 1 Knptfffa 
con acqui caldan can quella bagna li tuoi capeli -a ^iui 
cerano negri. 

a canar li peli Dooe fu voi cbe più ne renafcerano* 
i^ccipe oue cinquatajt to:rai le fco?3ej« calcinali^ poi 
mttili 9 lambico con il recettacoloticon buon fwoco t« 
baucrai 8cq«at« t>i quella va ongcndo oouc fono li peli 
% tu li cauerai t no rcnafcerano più* 
^ nó lafcia r renafcer li peli in vnaltr© modo. 
iRecIpeelllerco oivna gata,? fanne polu«rcjfoftiTfnft< 
ntacinata co aceto foitiflìmo t»iftcpera i laua il loco pilt 
fo « i pel j andarano ria e più non to2iierane. 

9 far 9um b a rba biàca negra « fimilc è< li capeW, 

JC 



K^tcìpc Fogtfe M fico i Hit fkccitrt 7 Urne poìattn pdl 
babbi ogho ci camamilla a mcfeda co quella polucrc 1 1 
ongcri la barba fé le bianca Diueiitera negra* 

:3I fare la faccia bella alle oonne» 
ìtf^ecipe fertienta ce perofirtdellotri ortica 1 1 medola t?é 
oflfi oe periìcbi «zfa boir iniìmat co quella acqua laufl 
K&ouecbevoi. 

far vit roflc» per il viTo per coirne . 
ìftecipe fandalo rolTo pedo fotrilniéiet^ pitjli'a iC<ffo foi 
te peflilaro ouc volte;poi metti oel certo fandalo o^tro 
quella quatita cbe ti pare z fa boire rettilmente 1 1 metti 
vn poco 01 lume oi rocca pefla centro cbe ti fari vn rof / 
fo perfettifìmiot i fé tu voi cbe fappia oi buono metti vrt 
|joco Di mulcbio oentro onero $ibefro ouer altro odoiC 
che ti piace cbe fera ottimo e buono^ - 

:5( far bello il vifo* 
Iftècipe fauà t fafoli r cefi i faniie polueré 4 feirtempehi 
con acqua tepida 7 cbiara ni oaoiz latte oi afina -z metti 
la a feccarei^ poi oificmpera co acqua có laqual lauati U 
faccia 7 farati bellatfpleitdida t netta. 

^ far bello il vifo in vnaltro modo, 
if^ecipè fi02i oi faua frefca t fanne acqua a lambkón U 
iiaticon oetta acqua il farari bella« 
21 fare bella la faccia* 
IRecipc fi02 t>i 7Rclin3rino z fa boglir coi? Virto biàttcó « 
fei quel liquore lauati il vifoti'ancbo: betìine te farà bel 
lo il viCon ti farà buono fiato* 

21 far andar via le panne z tur beltà U pAU* 
Rècipe vn picico ©i lume oi rocca i tridala minutatM / 
poi tozai vna cbiara cono cbe fia nafciuta albo^ai t coti 
caldo'metti al fuoco in vna pigliata vedriata coh lume o I 
rocca z UMq rato cbe vedi cbe Ibabbia leaato d boli« 



f ffidandp fiffnp2É co U^ntto % detta medicina veni 
ra x>mm n quella onscii la faccia molto bene per oui o 
fr^^iojm T farai bella pelle -z eefpernicntaro ♦ 

3r far acqua che imbia«cl?ijre Vilto. 
iRecipelitargiriojargentorolimatolbldioul t metti in 
vna iifgbil ara ac<to bianco forr ilìimo t fa boglir tato 
Cbel cali el coIojz poi lafcia pofarii Dopo la rraji per re 
«Itioiie % rerii3,grc latte i fugo dì naranse % nefcol^ co 
pglip Di tartaro i inco2po2a ogni cofa % opf ra» 

21 far bel vifo in VMaltro modo* 
ÌRccfpe fcl DI lepo:e % dcI gallo % x>\ galiiia t dì langoi/ 

latT Diltempera ogni cofa cómicleiT mettilo in vu rafo 
t>\ rame coli Difìcperato t lloppalo bene?-? poi dì quefto 
ong^ti la faccia t wgnirai belUii guarda che no te né an 
iJaire mente ne gli occbi cbel fe fficenderia. 

2\ far p jodur il fuo tempo a vna Donna cbe lo bauclfe 
. Perduto oucrvariafle il cmpc. 
TRecipc t> i vna bcrba cbe fi cbiama madrigale t f ala cuo 
cere m acqua i poi colala t dì tale coccionc d3 a beuere 
Il la Donna vn bicbicr per volta per tre matinc e farà p:o 
flprre el fio: cuer el tempo, ^ ' 

n far rcftrinsei el c oafo naturale di vna Donna fe 
« Tuo fiozlabbondairc troppo» 
JRccipeiiicenrppifJo fólinardo^ S^lat mefcolatocon 
t)Uon vin caldo impaliate rop:a la vulua cioè fopja il pef 
rinecbio^Dcfcca la fne(]ni3,ancbo:a lafcnjo verde coVr* 

aicntigiiK sci volto, 
«era bwnca ifa vn£uent«i ongctl.arolfa fpcflèf tc^ 



C il 



tflb rogna grafìa» 

H^ccijpe butiro lauato onsctmttmitim lanata onj^.j # 

fai commi ben trito on^c ooc e inC5>a»tcrra figillata oh/ 
5C ouctrofl'umi oc «ui frcfcbi numero cinquctOj^o oi na 
rao3^ onsc micn larai vH<5uctoti ongcf i vna fera fi « lai 
fra no per fina cbc Tarai guarito ongcdo li ponfi oe la mi 
no 'Z oc li piedi i in la incauadqra oe le bjaccic c oi gena 
4)i c come fci guarito farti vn bagno herbe odo2ifer< 
TU far andar via la volatica Del yolfoiT in quella par 
te oe la perfona ooue la fufi'e» 
I^Cfipc radice oirumefc'zlauale benetipoi radi quel 
lo e fanne fctrolinc fmtile et mettilo a mole in aceto biS 
co c fo;re c lafcia ftarc dui di z oue nottcjpoi fregala vo 
latica ouer tre o quatro volte al oi i la notte con quelU 
fef oline e lafcia Ilare oettefetoline vi rtmicfe oogni bo/ 
ra a mole nel Detto acero e guarirai» 
Zi far andar via li pcdefelù 
ìKecipc incenfo:$crfatlardo oi po2CO mafcbiotc fa bolir 
«Uiem^J in vna pianata inucdf iara;« fa v ngoento c on^e / 
tu guarirai» 

21 far vno fapoiK odo:ifero coHtraU rogna» 
ìRccipe lifia fojtc e mettili Dentro vn poco dì falen poi 
piglia vn poco dì acqua rofa e fugo DC limoni i altre ran 
to pi quefta lifia inlalata e inoem materia li metterai fa 
uon bianco tagliato rottilmcrc convn pocooi garofoU 
pefUit lafcialo Har tanto cbc vengbi come vna palla poi 
fiieua Detta palla in vncadinoie poi metti al fole « lafcia 
ftar tanto cbel Detto fapone x>mnti Duro cbc fu polVi fi 
re le tue balottete poi Ul1*3le feccarc % c CP octtc balottc 
iauateic mani c nò Dubitar dì rogna» 

^ farvna acqua cbc parerà via ogni tcnturai niac/ 

^bia ve le mani a^Ù artefaniti fa U mmi bia^biiTi / 



( 

s 
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1 1 

fn<t^t aflcbe:a U tcm acqua U le mani t i volte 
a quelli cbc fono certi oal fole tiàcbc* 
IRcctpc fu^o linioni e metrici vn poco oi fai comune; 
c có quello fugo lau^te le mani c lafciaijijgar vn poco 04 
per hte poi lauari le niaiii e vcderai cbe q^^o fugo re ro 
legherà ogni macchia cbe bauerai nikiiMni zecpnrr? 
larogna^ 

^ far andar via \^ 
IRccipela fe559 Del cglio còt^^^^ne snccaritia anni 
tragme vnatpegola di barcatìlqIRame di agmc me5a; 
c itico2po2ainHeme e fa vngucto tagliando il po^ro %Qn 
(^ti e guarirai* 

Zi far cbe li ci'mefi non ti noccrano la noftf ♦ 
^Recipe bcrba Difclcfecbenbaueraiquatovol ché 9Ì 
tépo DC la iì^e rutti li fi utti viene coperti di Detta bcrba 
« la Detta berb.i metterai fu la piigli^ fcttol capo et in ai 
tri locbi cbe tutti li cimcft aiidaraiio fui oetro fclefe relia 
ràno pìcfoni cbe più nó ti m ouer^ao a Darti in)pa55o* 

2H far vngucro per amassar li cimefi in la Icrricra» 
ìKccipeargéto vino « mettilo in vna fcudella ^ convo 
poco Di fauon nciji oic col Diro De|a mano andarai mali 
nando tanto cbe Detto argeiiro fu ii)co?po23tc col oerro 
fauones'Tpoi merrici De laltro fauori a tua Dircretionete fi 
inilméte iNco2po:a infìemc et poi ongi la lettiera có qu^ 
00 fauoneiet con quella oik ione ama55arai li cimcUn [e 
Hic ouecbe più non nalcerano* 

;2I far cbe non \m pnleti in i^na camera. 
IKecipe arcjento fulimato e fa fpoluerisareipoifa boglir 
«i,vna pignara ouero in rna csldara Dacqna per vn quan- 
to Dbora»poi cefi calda rgua5a per cafa otjni giozno per 
ip^cio Di quartrogiojHi? nonfcntiraiinaipinin camera 
^er terra pt)lc0« 
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rolciii viialtioniodo* r 
ìBcciperauoniTcgro Dracme D«crolfo:c pedo &ragni0 
vnaialoc pelto Orajjmc mcsatargerito vmo fmo^sato col 
raiiuo ^ra^tgljlà^ mc^atct fa viiQUcnto et oi;^! ouc fo/ 
fio li cmicfi &fm'Q\c fu U pcrfona e rurti mojirano, 

per 3nia>5ar li pedpcbi e Qicndiue. 
1hccip« fauon ncgrgj^ Qn$a me^a t>i aloe pcfiot ?>r9«/ 
ma me$a folf ar pell^i'opulo vnotììrmma pclf a x>m 
m vna ^ tutte qUe coft mefeda inlìemetct có oetro vn/ 
fiuerito oiij^i il loco &cue fono (i pcdpccbi e tutti iiio:ir5 
Wo con le ^siciid ine et e pjouat 0. 
^ far Hicbiollrocomiin vC'derefcotetfappi che c)u< j 

cbe faiif IO iricbiolìro per le boteabe il fanno (oIq 
,t>i acqua piouana con tre cofe^ 
isccipe acqua piouana colata oa i coppi et farai bodir 
•entro la gala rotta inpc5oli ec laOa bo^ir vn pqcoi poi 
cauala et poicaua lavala t mmici ce la goina arabica; 
cf Del vedriolo a tua Difcrctionc et lalfa bodirejer p2Qf 
waloicr quado ti parerà cbel fia negro caual o oal ftjoco 
9 colalctet tienlo la notte al fereno c il giozno al fole et 
vaio vcdandotet fecondo cbel fi confuma mattici octro 
pe lacqua et nieflcda e ourera aflài tempo*. 

Zi fare ificbioflro crudo ?i acqua Pi glìcrna m 
vnaltromodo. 
«ccipe lib:e quatro t>i acqua r>i ci^rna^r mettici t>en 
rro onse quattro t>i gala pelia come grani oi fauai i on$< 
tre Zfi goma arabica ben peìhtz ou$t quattro dì viVIriolo 
ben pe(lo:ct lafcialo al fole i al fereno per giojni :>i€cu% 
R vole ogni gio:no nielfedareter fcl folfe troppo Ipeflb «p 
Igiugeli vn poco Di aceto e poi leualo Dal fole c fera faitQ 

*i far jiicbiollro fmiflìnio in viialro modo» 
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ÌRtcipc on5< off 0 »i ^in hikó 6n$t m »i' gala rorra in 
rre oucr qmrjo pessitet mcrrili « mole nel vino per fpi 
CIO min fiioino et di vna Hottejpoi cauerai la gala 7 mer 
tici ©entro 0115^ mesa 01 goma arabica; z vn quarto oi 
©1153 \}i vedriolo ben peilo ouer maci'nafo ponilo al fo 
le et lana llar parecchi gbzmte fe non fiilìè bé negro me 
lice centro vn poco oi vidriol romano t farà fatto» 

Xa bontà :>e la gala rt couof^ando e minuta e ere 
ipa e roda ©entro et non pjluerofToentro, 2.a bota ocl 
ì?ednolo fi cortofce fe le celcitro ©entro cf © j (11029, 

i«bonta©elagomatìco5iofccreecbiara tfranalW 
U cenando la h macca* ^ 

^camo$arvnàpelecap:inacnida, 
JKtCì pC vna pelc cap:ina et mettila in acqua tepida c U 
rcia Rare vii giojnotpoi fneruala et metti ©e lacqoa al fo 
co « mettici rentro vn pugno ©i Pale et onje quattro ©l 
lume ©i rocca et fa fcaldare mto cbe cominci a boaliré 
poi Uuala ©al fuoco et lalTala forare cbe ri manghi fepi / 
datet mettili ©entro vnouo battuto et vn poco pì odio 
bi oliuatct poi mettili oentro la pelc et mencia co U mi 
!)• tre e quattro volte ^ fera fatto* 
^ oar colo: verde ad vna pele camolata onera 
ai cartoni per ligarXibji, 

^eùpegranetti©ifp,nceruinocber?cog|ino ©el meCt 
©ingoffo quando fono ben ma^.,re e i;egrc?ci mettile iit 
vn boccale grande itmcdriaton laHale Ilare per giojiil 
friecitet mett cì ©entro per ogni boccale onse quattro ©I 

lumerircccatetlairaboglirinfiemccomefailmoflot'r 
poi colalo per vn pano ©ilinoict metti la colatura in vn« 
velica e ligala cbe nò refiadaiet mettila al fole a repialia 
reecongelareter quando voi^^^^^^^ p^iU verdemmi 
vn poco ©I quella tenta in lifia ©iikmperata vn poca te/ 



•Warr polteH!?f Ta ui^peU over qod che (n Vor i tt(^Mi 
qucfio colojc ii po ter mere lettera ♦ 

tender pclU in vnaltro triodi?* 
X\ccipe limatura oi ranictiniclctt me(coU iv/deme t 'mt 
Cojpoia con 021113 taro cbc fi j copcrtcìct poi tcn3i la pel 
k t lafci I feccare a Umbza. 

a fjre vnbcl gialoin pcUc wicr in cartoff ♦ 
IRccipc granetri t^éjpjnccnmfo cbc lÌJno tnamrf i ftcca 
li al rolcTCfqttado kT^oi adoperare mcft'U in mole con 
vn poco Di Uime oi roccanrt ranto lafcia dar a mole cbc 
Uccmo il colo: gialo i vn poco Voi elTer xmà^ la lifia. 
iKcccrta per le ronne che qnado hanno filafo le are 
le fappiano renjere in più colorite pzima 9 ten$erc 
«ce negre. 

IRecipevn poco vi gala rotta c laflala boglircinvnp»^ 
gnatinoconlaquaricomc ha bollito vn p«co caua vHa 
tutta la gala et mettici centro altro tanto vidrfolo rom» 
no quato fu la j^ala et vn poco t>igomma rabica et oaglf 
^ìì boglio et mettici t^entro le tue ace r laflàU boglir vii 
poco e baneràno buon negro et luftra» 
35! tensere leaceberettine# 
IfNecipe oe la fopjadctta tenta quatita cbc voJ et metticf 
©entro la mita acqua e più e manco fecodo che Voi cbi» 
ro o fcuro el berertino ctfarai bollire t % bauerai le tue 
•ce bercttine* 

2n far ace nf5ene. 
ìRecipefco:5e pipomigranatitet fcojjfe bi naraì^e fecr 
cbctcalisencjefaboglireconvnpoc© Di lume oiroccaf 
qtnnfo feria vna nofclla in vna pignatina ccolalait in ql 
la renfurafa boglirc le tue ace. 

^ far che in vna poflelTione ouer giardino l'n breu<^ 
rcpo riafcera vna Digmìl'ima fptneda* 



Mlcono in li fpini.? ancbo» qualcbc boccola oi rofc oo 
^crtK:b€|wo:nameto»cl3rpi,K;da>Tfi|ltfmiflr<i..i.i:,, 

M firvtwfoir3nifo.-no»lan«po(rc(r.one ooer s:aid* 

fara«c.p2.r con la rma d mko foflaro. poi ftìi . ncc 

ciaj5ano«f<codocb<njrcer«iiod<tfe roBiciire t come 
rera«osrapdcwlcroO»do«c,madoatuo.,ódo%c^^^^^ 

le vepmtoie Ib^ucire ocpinta. 

^ [TJ^l PoirefTion^ oucr giardino nafccra 
, «gni gran quantità &c fpsi dì cbe vozrai. 

^novno t9 l3lrro :7m paltr^iie vmidx famno marci W 
nafc^raiiogran quantità Dcfparcfì. 

^^''^'S ^'^["^'"'^ P^''^' vcccbi igboenr a vedere 

ognifofrinauo?o« 
If^^cipe vna b.'lla cblaro wdro oner cn'fla Ib crinA j 
guanjovnpangrofl'ci^ 

t>irjiUaf a per lanibico cbe la vmmcra piu chiara I n. ^ 
«ietfIat„acandda:o«crl»mc^rietott^ 

^eraicbc^ir,an5iagUoccbitoo<rc,,dcr«^S 
fpkndo:e«rcdcraiinfrabiImeiTfe, 

^Sri!S:'''^"^^'^^^^ 

ij^^cip^piumbo arrotTtjdcriaalletlto oelono qiianM 
2 metterai m yn grifolo cfondc 2 gett« quel che voUe in 
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^Bcfto modo potmi ftre wlf r< cefc cbe non 11 pofcSUi 

fendere. . - 

;g| far cbc quando vn cauallo non potcfli: opinare 
cherubico oJiiKra. ^ i 

a^ccipc acqua cbMra i ftlU rcwida « oaU a bcucrc al et 
ti8llòtfuWf6o:iiicf3« . . . 

^ tacciar via le mofcbc &i wio loco; 
)Rccipe vita frafca verde oucr vn panno »c Imo bianca 
5 ongclo fugo Di pimpinella ò voi oi vna ^berba^cbe 
N nDtne pioma c tutte le ntofcbe trorràno a qlla frafca o 
0 quel orapoti tante quante vi nandera Tufo tutti mojir^ 
nati muda la frafca oucr el oraps. in capo di fei gio2nK 
:àritrouarvnpauèrocbenonfi cónrurticra nelalu/ 

me ne etiaiti nd fuocoizoi quello ne potrai p:ello 

farecfpcriedtia. . . . , 

ìl>ccipe lume oi piuéé TOpe$5i 6^3"ai cbc R vedino t>u 
quei che veiidiuo li coIo:ìm vmi in la lume che mai H 
biufcraefeniprcardcra» . . ^ . 

iCola perfetta per itKolar ogni cofa cbc fu voi. 
Tftccipc pcle Di augnale fcccbe fen$a faleii mettile mé 
le In acqua per duì giorni e oue nottetpoi pillale oUcr bi 
rile ton vn baffóne benilTimotpo? iFale bògliré iiì tanta at 
qua cbe apcna la fia copertan fali fuctò fotfo temperafo 
ramo cbe fi cucce vii poco mefcolando é Difitnipcrado* 
t>apoi colala t mettile in vn vafo dì melalo e lafcida Tefe 
care a lomb^a tauto cbtJ la oiuènti ouran con qucfta 
rrai fare incolar ciò cbe tu voi.. • 

Zi vno cbe fi pilTalTc fottò in letto ©o3niendo; 
ÌJ^ecipe femcsa dì ojtica quàtò fafia ^ui cofelferi i fan 
re polueretmallici qUato faria huc faiic £rcfll« fine poi 
èiere rottililfimaiDapoi toìrai vii pan dì patta grande co/ 
fiic vn pu^noiz iinpalìa le mù poluere C9 ©etra pafls 



I I 



14 

poi ftraj m fogvcia Cottile t Un cocm in foinoipoi 
pi 01 quella fre parte 1 ogni marina ne coglia vnà parte 
% copiti qff i tre PC55Ì fanne vnaltran cofi farai ogni gioì 
V9 "5 ^"0 P^r fin al termine vi gio2niqoindecù 

^Jf^pcrlflmofìoba centro de lacqua* 
^02rai yn pero t mettilo Détro il motto Te quel pero art 
oaraafondofappicbe non glie acqua»ma fe nodera oifo 
fz9 gli farà De lacquatz ffmilmcnte ti moftra vn ouo. 

" ^f^ryna cola cbe non teme ne fuoco ne acqoa. 
iKecipe calcina viua polùerisata e oilkmpera con oglio 
pi lino incoiar! poi metti a Peccare a lomb^a c metri poi 
« fuoco % farà tanto come fel fofì'e ferro* 
ZI fare vna veririce eccdlenie pi acqua chiara a oar 
col penelo e fubif© fìfcccarz e od42ifera a ©are in 
farta in legni t in altro fuoco, 
pjima piglia onse cinque x>i acqD^^iratt onse vna ci 
bclsuinojpyffa oerro belsuìno traidlcarte t oner in vn« 
ino2taroTCioc no oicocb* lo pelli rpolueri5atotma fola/ 
nicterotroinpe55inimut|>poipjgli3yna ampalerta cbc 
wgroflaoiv^tronmettaioentrolaimtaoela pertaac 
<5u8icioeorn5epueenic5aTt>apoiìnettilioétro Detto bel 
suino con macato ? tnefed^lo molto benejpoi mettilo a 
pofarc pervn5io:no^VBanottapoi piglia pctta acqua 
«roettila in vnaltra ampoletta eflroppalamolto bene t 
A «Rouel belsmno cbc fera refìato al fondo aggiungcli 
faltra acqua^irfa tome e ©erto 1 farà fatta la oetta .1 ccu« 
ina la pjnuaerieglioz ©eia fecondaitu poi mcfcolar oue 
f p adoperare la p2ima ne le cofe più nobile* 
^ pigliar ogni vccello con la mano» 
V^edpe fet ©i vn bo vecchio con Blebo2o biaiKo t -r pi / 
filia©el miglio 0 alrri grani efali boi^lir vnpoco conlc 
ropwdertc cofcia osraia magiar a^ ogni vccclo clx voi 

E) li 
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fubitocbcliMrrg tubata carcaranocbc parcrano ino:tf 
per ilfpatio oi mc^a bo:a % li pigliarai con la mano- 
'^f\ pigliare k paline z colombi t ogni alerò vccello 
con la mano* 

ìl^ccipc tessa Diviuocfo^o oicicutJ oucrfccuda a ti/ 
Itopera iiitìcmci'Z poi mcrri amclcofoznicnto ouerql 
b cix ri ppcc Ili qneìU cépolitioneti lalcia lUr per vn« 
notte e poi D:]la a beccare cbe i'ubito relkrano Uranio:/ 
Citi cbe parerano mo:ii* 

21 far vm cfca ta far mo:ir li pelei ne !3cqua fijbiro* 
ìBccipc balotcc ci leuante ancbo29 H admidiino elea v9 
pcfcin per ogni cinque balotrc rpoluerisate piglia altro 
larKof 0.^11050 ùlaro grarato^i ouc voUc tanta farinai ce 
inefcola ogni cola inlìemc t fanne parta 1 poi fanne ^0/ 
clDCf ri piccoli 1 grandi fecondo la groflessa t>e li pelei» t 
barrali ooue e il pefce-^ tatti quei cbe ne mangicràno t>j 
iicflterano Ih amoititi « veniranoeon la pansa lbp:a lac / 
cìua comeftjlìino mo2ti<e feii lafciarai Ilare vn quarto Dj 
bòia venirano a padire i fuggiranoUa palla voi frefca* 

ZI far mo:ir li pelei lu vnaltro modo* 
1il>ccipc vna berba cbe fi cbiama Calendola cbe fa i fioi 
giali 7 tagliala minutamétett poi getta ne lacqua oouc 
€ il pefce cbe tutti venirano fopja lacqua come moztitli/ 
quali poi porrai pigliar con k mani i quali pefcirubito c% 
ii;e iViirono la oerr a berba ia mangiano volonticri* 

21 f enser fere ^ eode oi cauallo» 
184xipe viia pignatina emettila al fuoco co acqua x fcal 
dala li cbe Ha ben tepidaiDapoi mettili Dentro rossa 
temoli pelìat^tpoi piglia oel tartarotcioc fessa bi vino e 
ic certe eofe bagna vn pccon impiaHrak có certo tarta 
ro rpolucrisato et lafcia liare per vna iiottet z poi ponila 
8 bc glii e con la p;cdetra r^p^n tanto ^bc b3t>lpia pi^li9/ 
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io a colo2C che ti p3r€ che tìin bene. 

if) tctiir le annt ticrrc. 
^Recipe piomt)o z limalo mimto % mettilo in vafo ivfKf 
me con tauro oijlio oliua cbcl copzm lafcialo cofìg 
fpaiio t>e g!a2ni noucjpoi con quel oglio oiigi le arme» 

far fuoco liibiro» 
IKecipc oncia vna oi calamita c tre life»2€ t>i calcina riua 
c tre onsc t>i pci5cla greca e inefcda con la calcina e mec 
fi ogni cofa u) vna olla che fia inipalìara bene inro»^no< cr 
ben lei rata co il coperchio < che nó polla rerpirare e me 
fi la olla coli ne la hzme dj pictrati quando fon o cotte 
le pietre e tira fuoia la olla z la pallai lacuale oi/a not^ 
voi cflèrcredao (lei co oi alinoti poi tira ftjo^a la cala/ 
ipita e mettila nel 0:0 lauriiioii lalaab ilare per quindc 
ci gio:ni?i quado vo:rai che la pietra faccia fuoco ongc 
lo col tuo rpi»co:2 fi farà fiamatfojbila piara 01 qlla bu/ 
midita allibito fé Ititijjucrait guardale non tenerla mio 
co bumido ma còfcrwala m loco fcccoti c cofa gentile» 

ZI far iiigrauedar le oonne. 
Recipe oe io ciirone 1 faiiHefarina et mefeda quella fa / 
rina có miele ecó fHgo dì aircnrio t quàdo e ben mefeda 
ta fanne piroletcellando ri mcllf uo alla &óna la oóna ne 
foglia vna p 1 quelle pirole 7 la imolta in vn poco oi cen 
^aio t-liga lo con vn f il lungoiz cacciali la ©óna quella pi 
rola in la natura quado la va in letto e lafcia Ilare per iuli 
«0 a mc53 notte e pai fe la poiet facci coli per tre noìtc* 
ma babbia app«recbiato 01 molte pesset pcbe ricira oe 
la natura molta pnrredineie fatto quello ripoHila oóna 
per tre gio:nju quado farà quello li faccia vn bagBo co» 
l?erbe odoiifereticome la vfcira oel bagnobabbia 01 à 
Ita cofcttionetT mettila in vu ouofrefco 1 1 beualo fufo 1 
^ando bara bcuuro louo foglia vn Jjiccbicr 0 oe bi^ó vi 



|lottfaffo<)n«f!o vadala ooftnap^eno ìnUttà xtcn^tlH 
ben calda t vozm^ con el tuo marito et certamente ffjn/ 
graiicdcra. 

£)nefla e la c otifettion ^a mangiar con le oiiajtogli oclo} 
ci'trone e melisar a amia ben triti t aggiunteli vn poco oj 
tnofcaton qucfio/i'lota fc voifoper la Donna poflà 
bauer figlioli o no^ìKec ipe maina faluatica t firai o2in« 
re la t^óna Tufo per tre gio;ni ptinut fé mo?e la oetta mal 
w non può bauer f igjiolitfe la riman viua la può baucrf 
certantente figlioli» 
^ faper conofcere quanti figlioli oebbe bauerf vnif 
t?onna veduto il p2inio parto« 
jfa in qneflo modot quando la creamrQ t>el p2Ìmo partQ 
farà xfcits Del venere oe la madre t caduta giufo e oa l;| 
^ornare leuatafufo guarda li nodi dì quel beligolo cbe 
fono cóginnt j con la matrice quari nodi gli fono tmi fi / 
glioli può ancbo? po:{are facendo le op:e é non piun fe 
non farà più neffun nodo la non può più generare i la col 
pa farà fua t nò De Ib uomo jet fappi cbogni volta la per 
de vn nodo per ogni creatura cbe la parto2ifl*e» 
TU ncbo?a fì po f apcre quati mafcbi la Dona po fsre* 
arai inqnelìo modo nel pjinio parjo lappi cbc tante c# 
renelle De capili quate bara il fanciulo incapo otier i fc/ 
gnali Di tal ffmigliansa tanti mafcolila può poJtare* 

C^ifcretto Xetf 0.^ baoendoti fcritto niolte ^f^tcttti 
in quefto p:inio ìtf^ecettario De Diuerfe % varie vir 
futquale fono per Darre buona v^ilita 1 1 grande 
|bencfici>5ti ancbo: per maggio: tuo contct<> 
ti fcrincro alcune altre cbe fona 
per oarri gran piacere» 



. TU far ifìàèànr v^rJè cmlh òtiir ncm* 

Recipe capari libre mjc e fanne politerc et metfi • 
wbicaretma nota tee la p:in:a acqua non e buoni 
ma rito2na a latteo c adopera la feconda, 
v- f ar vn cadelòtto o Poppiero xsi naie cbe arder». 
Ihfcìpc bambafo filato gróflb dì mclt i filit lógo quanto 
ti piace più cbe Tel folTe ?i cerati bagna il reno fiopino 
per molte volte in lardo cbe fia ben caldo e oiefarro t et 
tjapoi cbel ocrtò (iopi'u farà futto piglia te la neue e mef 
ri ato2no tanto groffa qtiato tu voi fare oett o candelot to 
«fatto cbel Ila lafcialo pofar la notte al fcrenoii il gioz/ 
ho mettile in locò cbel fole ne il caldo non lo toccbitpoi 
tmpi5$8lo % arderà ooue tu voiti fappi cbe finiiU coppie 
ri fifaniio nel tempo t>i freddi grandinimi. 
. s , Zi Ut ardere vna candela fotte acqua. 
IRécipc lib23 me3a oicerajfolfoje on5e ouetcalcina viV 
ua on5C ouetlapido onse vnattrementina onjc vnat i ini 
to2po2a ognicofa infieme i farai rna candela t impisaU 
f arderà cofl in acqua come dì fuora* 

in far vna candela cbe Con fiato non fi fluera* 
iKecipe vna càndda oiier flopino t>i caneuot z babbi &ef 
rolfo:e V wo in poluere z inuolgi molto ben quello flopi 
tio nel oet to folfoze 7 babbi vna pe55a panno o i lino « 
rittolgi intano a oetto flopino t folfozcjpoi coprila oi ce 
ra t fa vna candela et accendila cbe non lì potrà mai moz 
tare per fiato* 

53 far vn candelotto 01 gia^tsa cbe arderà* 
IKecìpe vna candt la oi cera t appiccala per el (lopìn co 
vn fpago ooue cola lacqua oe la neue per li co^i ouer iti 
altro loco ficbe la gosa veginrulltopìmz fi farà vnaco 
perta grolTa quanto cbe voi oi gi355a rop:a la cerait poi 
mettila nel caiidcUero in tauola % impìjeU per el ftopjii 
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cbé U \k farà aggiaceiafo et caldo farà colar via Ucijtìi 
a arderà i farai marauigli^Jr chi farà a tauoU» 

2i far faltar VII anello per la cafa. 
jTarai'farc vii anello grande ofton bufo t mttki x>(n 
STO falniitrio»folfo2< viuotargcto vino tato oc Inno qui 
te t»e laltrcn flropalo per modo cbel non polli vfcire « 
mettilo appjeflb il fiKJCoti come elteira ci caldo fubi 
lo ci cofn«Kiara a laltarc cbe niftiiii non lo toccherà* 

jSì cuocere le otK fen5a fuoco* 
S^ccfpe calcina viua % metterai li cui fotto la ocrta cai / 
cinaificuocerano. 

Z\ far pai er la carne cofts cbe cr«d»« 
Recipe fangue òi 3tepo2a o oef pozccllo « coccio t m« 
f ilo a fcccarei fanne poluerete quando la carne e cotta 
inerti ri qiiefta poluere liifo % lalcia Ilare cofi vn poco a 
parcrtclVcr cruda* 

31 far cbe la carne cotta parerà tutta vermiflata. 
!M^ecipe oe le cojde oc lauto i ragliale minute come fof 
fé vn vermicclo 1 1 come la carne e nel piatelo metterai 
ri quelle cojdc cofi fagliate oi fopza t cop2i cbe come le 
co:defentirano clcaldo fi veniràno» amolificarc t fiai>/ 
darano llo:ccndo cbe parerpno vermi viui. 

7à far parer rafpi oi viìa in vna camera* 
5f\ecipc vna boccalctta et impila oioglio quando la Vu» 
voi fio:i2e octta boccaletta appjcflb la vidaipoi pi/ 
glia vno oi qìli rafpctti oi viia cbe voglia f ioJir e mettil© 
in la bocc aletta et llroppa in modo cbe'nó ci pofTa entr » 
re niente oentrcie lafciff flar cofi per fin che luua e matw 
ran torrai qfto cgl jo e falò arder c5 ftopin in viia carne/ 
ra cbe nóci fia altro lume e parerà piena oi rafpi ot VUJ* 
^ far vna pf3ceuole55a cbe vno nò potrà mai o 

Niire per tutta la notte* 

)Rec;pff 
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Rècipe lKtneM>fomap<fta z fregali* UcmìU 0 !i itn/ 
5U0I1 0 buttali onero U fpalk quelli perfoiia mai i» po / 
fera D02mire« 

. ^ far parere che vna camera bara Dentro vtia caccti 
«sccipe oue tdk pj Jepojc % viia fella oi cane « mcttite 
in ma olla vedriata 1 m^tti poi in vn fojno a feccare x et 
fanne poUieretpoi melTeda co vn poco 01 saiì^rànó « fol 
fo2e có la cera mcfcolata in octta materia xi farai ardere 
t>oue nó fia altro Inmcji vedcrai cofa maraui^liofa . 

M far vn Ajaccio 0 altro mcbio oc la gfona peloTo* 
#>ecipe aue cbe fanno il miele -z ftle ardere in vn telìott 
fanne poliiere z melìèda con oglio commun ^ ongi ooue 
tu VOI egnàrda non onger ooue non voi»! có tal oncionc 
ti pdtrefti far tutto pclofojma bifogna continuarla, 

Clf^auendoti bcfijgno lefro?e fcritto in quello KRe/ 

tettariocorantebelliflimencettelequaletipónooar be 
neficio z piacere oc Icquale la maggio: parte oicHé fo/ 
no per me efperimentatew il rellantc oc le alri^ ti lafcia 
^0 cfperimentare a te acciocbe Of quelle ne pofli f ragere 
frutto I piacere cbe e il tuo ocfiderio % z perche ancbo? 
mi e parfo ol voler óare amaefiramento a quelli cbe non 
tanno 0 1 fare alcune cofetione per vfo oe la fua cafa qua 
le fi fanno co poca fpefa come ^edédo intenderai • 

^ far cotnpoflaoi meloni perfetta* 
TRecipe quella quat i ta cbe voi oe meloni t tonali v« pa 

te cbe fon regnate nel melonè^ mondale bene oa la fcoj 
po^memle a mole m buono aito e laffale f?are oentrop 

1. n! ^ P'?^''' t^iecigio:ni a mofe^ menèda 
leognigiojno«poi8ltempoc8ttalefo:ati)onil<invHi 

e. 
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f ouaglia offa t ffcfogale ttnt ffropplcfandotrt por p% 
lilla a laerc per vn gio:no c vna notte < poi mettile a bo 
dire ikI miaUti cefi oagli ogni gio jho vn boglio g fm 
Qtkcì gio2ni 1 lalTale conririuamenf c (lire in o<tf o mie/ 
le 1 f« cbe ogni volta bollino w pocot^cbe el balta c\k 
lelcuanoelboglireaiJifcretionetoapoipiglia le oeit« 
fctec 1 metile in cbe fojte oi vafo tu voi % piglia oe le (p4 
ciarie cbe fono quefte* 

iKecipc polucre oe garoFalìtbl jefij^ro t m noce 
(irate 1 oelcinamomo «fanne fpccietm folate oi fette 
c vno t>i fpeciarietpoi babbi ocl miele fino bianco e mei 
filo rop2a ci octto vafo i e fatto. ^ ^ , 

7^ farli meloni ouer peponioolcii perfetfiflimf. 
ìftecipe 5nccaro fino « riffoluclo in acqua z fia tanta ac 
du3 cbe iolo el cuccare fi ©iefacciaipoi piglia la femcnte 
t>el melone t efcndela vn poco oa la bada ooiic ci nafce 
f oettc femcnte mettile in acqua juccarata i agguingcli 
vn poco ©i acqua rcfa t lafla ftare rette fcmente per fp« 
ciò T>i tre 0 4 bo2e»i poi cauale fòia i vede rai cbe come 
feràno futfeoette femcnte fi fereranoipiantalet^ quei 
itieloni cbe nafterano ferano tanto boni cbe fono per gr<i 
figno2Ì.3té fe vojrai oarli il fapoie oel mofcbio mettici 
in oetta acqua ancbo: vn poco oi mufc bio f oi canella n 
Hillìma T baucrai t?ui effetti &i perfittionet z Umilraenw 
poifare alle fcmente oicHCumeri* 

;^ far le rco2$e t>i nar.7n5e confette lequale It pon far 
a tutto il rcpo &e lanno ma e meglio a farle oel ma 
fe tima^^giopercfìergradéele fcojjje grclle. 
Ridiale fcnr^eoe narà^i integre tagliate in quatroquar 
tioucritl^faqlill'ir amolflpergio2ni Dieci ne lacqua» 
rui<sio:nipinomaiicoficono(ccquado fono Itati amo/ 

k a fumcictiJ qua do tu appjefenti la fco 253 « l^^rc % cbc 



to penetra vn luffro refpltnàmc uìhom t ftam a mole « 
rufficicntiii cr non clTcndo rcfplédenfe laflala Hsr 9 mcl« 
•ncbo2a per fino cbc faccia tal cfFcf ro &i nTpUdcr con « 
bo octrotT poi afciiigale fo )?na Muoiati poi rra ouc pej 
5^ cbc (ìano ben Oltre t poi mettila in vna caldara onero 
in vita pignita « metti tato miei cbe cop:a fa mitta oi oet 
te rco:5e e più e men come ti paren fa bolir vntjoco fera 
p:e mclcolando i fubito leùilo t>al fuxo accià cbcl mie 
le Hó lia (?raccorro:pcrclx ù boglilìc pin d un poco fi re / 
pzendcria t laiTalo pofarc per quatro giorni in cctt o m ie 
le % ogni gio:«o melléda oetre natane in &efto mlelem 
(be tu fai cbel non ce ne tanto tnielecbe tutte le naransc 
fiano Coperte « pero meffeda accid tutti pigliano la con/ 
^trionct? poi farai il fimile per tre volte facendo kuare 
II boglio X pofir per tre gio2ni come bo oetto t poi' cola 
le t>etre naranse cai oetio mideti: mettile a boglire in f« 
lo miele cbe ti parrà cbe fia baficuole t lafla bodire per 
vncrcdetj poi leualo oal fooco « mettile t n vafo zmw 
m oe lefpecie megUo: cbe tu poi ouercbe fu baitcioc 
con jeijero garofoli canda>« meflèda « e fatta « ^ e cofa 
roau€.€t nota cbcl miele cbe te auancia e buon a voler 
consar t>e U altre narans* ouer altre cofc cbclìconfctca 
|}«oogni tempo» 

- , , . , ^ ^^^^r le ffofe cotifctme. 
piglia pdma le nofc piccole verde conlafcosja « fora/ 
le noe l^gli qiiatro tufi ouer pìu»t mettile a mole in ac l 
jiia per giojni qoindeci e più e menoie poi curale fotf il / 
rrn!*f ''^"'^^J? "'^*"'**^^^»^baiftttelefop^ 
^erfe naran;«,ma ti bifogriafarboglire quatro volte pia 
knaran5eperefierpm.^tnotacbelmiÌleefempbuo/ 
wo ma bifogna aggumgerne &e laltrotpercbe fi cófuma e 
|H?uoiijalic«nicf8ceflile naranse con buone fpeciet m9 
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attici pochi garofoli p€rcb<f fanno amaro t 

aconjarU ^cc9^ 
(b iglja la 5UCC8 cioè il collo c taglialo longo in fette co 9 
fiic tu voiìt poi bzoualc in acqua bo^lictcìcioc in quello 
modo./a boglir lacqna c poi buttala fop:a le $uccbet < 
poi Fajcofi per iiouc niaitine*£t nota che inansi cbc tu li 
b:om móda.la fcA25a fott ilmcntete limile toirai via quel 
inoj^ido oì'ocntrojt poifarala cocere in vna caMara t(| 
f 0 cbc balli boiieltaniente^nó &ico troppo cottot ma cbc 
fiino faldcie poinicttilc a fugare fu W tauola a lombja 
perDuigiornite poitravnDrapo va fugando a pessoa 

pesso t tarai come fedi a le narat?$e* 

:Sl coniar pere mofcatelc ♦ 
Xe pere mofcaiile fi fanno boglir nel miele vna voltai 
^ consale có le fpecie nel mieU:« nota cbc tutte qlte co / 
fettion veleno elVerfoztcoi fpecie per illlomaco» 

2< coniar le marafcbCt 
'£ e marafcbc tale llar per vn giorno ci buon folet poi ci 
uali lotto ad vna per vna poi toznalc al fol per tre gio:ni 
c poi f ale cofer^ome felli le naransemia fale Itar nel mie 
le qnindeci gio:ni i a f jIc Ilare al fiioco tre gio:ni tanto 
Ébc fifcaldiacciocl^c nonfaccia la muffate poi Itrnccak 
bene 1 mettile nel miei con le fpecie«£t nota cbe tutte q 
lleconfctioni poiwo Durar moftiannitroa bifogna crcfcc 
re ci miele € far boglir vn poco» 
Z\ molificare i far rompere ogni qualità t>i rerrp 
pergroflbcbelfia» 
Itf^ecipe rprto magico maggio: ouer latte camarone cbc 
alcuni lo cbiama a vn modo 'Z alcuni a vnaltro onse oue 
folimato onje vna?o:opimento onsecinquetaceto biaco 
onse vna ogni c^fa infiemeiet poi bagnado il ferro rpellc 
fiate ^ confumera apoco apcco « bauctai il wo effetcof 



far andar via il goflo» 
V^ci'pc neuc grani dì penero rctódoie noue nodi dì mo 
|e Di melcga5$cic ki quatrinf dì fponga rofla più che fia 
|)oiribilc:ct quando la luna coniccia a DiTcrclTcrci cioc il 
p:imo venerdì quado coniencia a Defcrefcere fa biufarjs 
quella fpcnga apoco apocojc lecoiido cbe la bnifa rafpe 
la in vna fciidelU dì peltro o dì terra t^it o cbc la bzufà i. 
f uti3:fiinìle il molo Del nick^asso efanne polnerc t poi 
pifta il pcuere molro beneie metri poi quella polucre in/ 
fìeme col peucro e pelJa tutta inlìenietpoi togli vna b23i| 
cata DÌ farina dì fo:nictojc togli vn rolfo Douocbe (ìa na 
f 0 quel venerdì come e Detto je fe non baliaflè vno fogli 
vn mejoie ìmpalìa tutte queffe cofe infieme e fanne 
fogajettajpoi fala cocer fopja la madre vc\ fogbero cbc 
to^ben netto:poì fala in lei p3rfe:e quella fera medelima 
ropo cena quattro bo2c piglia vno oi vctti pc$mi c mi 
giala»poi vada a Do;mire fensa beucre e faccia eofi le al. 
fre voltetpoi piglia vna fera fi e laltra no tantoché lo fi 
nifca e fe guardi dc la boccate per tanto non andalTé vìa 
8 la p:ima lunaifalo ancbo:a a laltra fimilmcte quado la 
luna Defcrefce come bo Detto Di fopzs iandara vìa* 

CSecondo IKecettario Da faper componere Di/ 
uerfe fosti De fcauill'imi z vtiUifimì odo2i* 

TU conjare le rofe che in vna cafla ve Drappaiucti fape / 
ratio DÌ vnfoauill itno 2confo2tatìno odoze. 

PIRima toirai le rofc «fogliate tante qoate ne voi fa 
re e ponile fopia vna tauola fparfc con vn pano fot , 
to 1 fopra 7 laflTale ftare infinacbe fono feccbct ciò : 
$ b en futte % fale Ilare in loco cbe babbìno vento % no fo 
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l^tpoicbc ferino benkccbcpigiwoetacqua rcfa firn 
ct)n5a con mufcbio 2 bclsoirio « ijbrofalc x>n poco Mnt« 
cbc piglia vn poco oe Ibumidott poi copzilc col pane % 
laflala leccar cerne piima^ cefi farai per tre ouer quar / 
travolteti poi batti belsuincoti l?028cc calamita i va 
poco oisibetto 1 3ncbo:a vn poco oi mufcbiottutte cofe 
fpcluerijate lequalc cif?cmperarai in vfi fcudellno 1 le r« 
p2»dcttc rofe le mcm^i in vn cadino z con Detti odori 
tilìcmperaricon octra acqua et nndarai ebjcfando le fo 
t>2adette rofc mefcplandole e farti» quello metterai t>ette 
td'e in (accbmi oi pe$$e veccbic biac bilame fatte in fo: 
itia oc cuflìniii metterai ©ette rofe Dentro e cuiìlit t poi 
ttictti vno De Detti curtìni in vna calìa De rrappanicri et 
vcderai in capo dì duì oi?er quattro ^mui vn odoic cb€ 
bauera p?«ro quelli Drappaméti na gran lìgHo:e. 3ic 
volendo far con tanta fpcfa Pecca Dette rofe al modo fo r 
p^adetto t babbi vn pignatirio con acqua rofa ne laqtial 
mttem Dentro radice Dif^jglio bianco 1 dì garofoli pc/ 
fli T Del irioe peflo con vn pocbctto Di mufcbio t lalìal* 
bollir vn pocbefTo e poi ponile fop:a le rofc t metti tre 
lifaccbetti come Difop:a dico» 

^ cosare li guanti cbe faperano di roanillimo cdo:e 
aReeipc o^lio dì mandole Dolce e metti in vna ampolec 
t« có le inf rafcrif te poluercjT pjima vn poco Di mufc bio 
t vno poco Di llo:acc calamita f vn poco Di radice dì gl 
tglio biaco 7 tutte cofe fiano ben fpoluerijate z mellc nel 
Detto oglio ne la Detta ampoletra w poi Uìet rerai al fot g 
Ipscio Di otto gio2ni mefcolado có vn Icgnetto Detta wn 
mia ogni gio2Bofr poi babbi De lacqud rofa molcaratc 
p'glia li tuoi guanti co» tfctt^ acqua mcfcara fu vno ta/ 
glicro t ongerai ^ati guati e lafla feccare 7 cclifaraì tr< • 
«quattro voltai poi come cftrtdongi li cettjguàti c4 

t^t(9 



^itto e (tra ^na cjti^ ^9 %no2<rti fappi cba oeti;^ 
0q\ìo < 9nco:a DigniiVimo a ongciti le mani te U farai 
kfìne reluceme t oeDirn la peUf 2 ogni volca cbe voi c«l 
v^^tto 93IÌ0 poi rcfrcfcar li cuoi go^iici « e oigninimQ* 
(bcrfitmifini» 

y^ecfpe onjctre oi bclsqino on5e (re Pi ffo^ace calam;^/ 
fa t itano qiKftc cofe rpoUierisace forti Imét^ipoi pigliò 
0059 rna carboni oc faldé fmo^sari in rofaip^i 
rpolu<rt59 1 ponili mc5o qifirto dì Ugno dì aloe b< fpol 
iicri53to « rsm!rato«3'<^n' poiti(^ ^"5^ ntesiDifaMo cioè 
«retia dì tlumi tgmfTata t tutte le fopiad^tte cofe mefcis 
le 1 imp'<iitat( con góma dì Dragiti c fanne ^unit metoi 
rai Detti Draganti a moU in acqqa rofa 1: farai la pafla* 

:Q far fapotte co rofe odorifere Da mertcr in albarclL 
V^ecipe il fapone poflo a mole con acqaa r^faipoi babbi 
rofe frefcbc oi Dette cbiufe tagliate foftilett ogni dì v9 
pon^do Dì Dette rofe tt^i^tc poco nel fapone quadf 
Ila al folcii qucdo farai per quattro glo^nitpoi quado l# 
i^o:raipcnerciti albareli babbi on^d me^aDe garofoU 
pefii e feditati % vn quarto d< irios f ponili nel fapone 
con vn poco dì bcl3«ino poUierisaron fappj cbe ad ogni 
|ìb:a oifaponc ci voleli0.ine5a oi rolctt quando lepo/ 
Iti Veleno effer fagliate frefcbe dì volta in volta agguif 
gado fcmp mciKido vnpoco oacqua rofa e fera fatto» 

Bapofi con59 con girofoli f inilTimo. 
ìRecipefapon? lib^a vna 1: ponila a mole ne lacqtn rcf« 
ra % dia al fole per tre gio?t?i e qqàdo il vo:raì cójar bali 
bi garofolì oJKTia vna e meja clx fìano ben fpoiuerisaic* 
1 ponili la mira oe Detti garofoli nel fapon menado mol 
to bene -e lalrro r^fto oe octti garof^li e poneli in tn pi / 
gnatino con vn poco dì acqua rofa z falò boglin 1 come 
^mcc ià a bo^lir^^albora poni D^cro la DOta j^iwi f\ 



i^rofoli z Im il pignafdo »al fuoco t coprilo bene tsìil 
ro cbi le ripofì il bogliot? poi menalo có vn ledilo z pò 
nilo nel faponeit fe tu voi li poi metter oétro rn poco of 
bcl5uinoipot{;oucrnalQ nel tuo albarclo t e fatto* 

31 far parta oi :^ mbra fina. 
ì^tcipc (!o:ice calamita enee vnatodano once«4:H'<oà 
oncia me5atbel5uitro oncia mc^atnoce tnofcatc numero 
poitvìì poco vi mufcbio finon uttc le fopiadettc cofe (ìa 
no ben fpoliferi5ate i incorporate con li oraganti che ài 
ITO rtatf a mole in acqua rofa nKttici vn poco dì góma rsi 
bica có li Dragati e ftia amote vna notten ogni cofa iri/ 
C02po2a 9 modo dì vna cera?-: e fatta» 

2lftrofFelettiDicfp!o. 
ÌRecipe once tre dì bélsuinojonse tre oi llozacetcalami / 
ra once vnatcarbon Dolce once.i«Di mira oncia me5ai et 
legno Di aloeie tutte qrte cole pcrtJle ifédacialet poi pi 
glia vnqnarto dì góma dì Dragati i: mettile a mole in ac 
qua rofa fina per vna nottetpoì ìncozpoja tutte le fop:3/ 
dette cefe con Detri Draganti bene che fiano ben menate 
« poi fanne offelettì -z e fatta. 

ZI far pomata. 
Jbìgliafongia DÌ pojcofrcfcatpoi piglia pome Due rofc 
1 irios cioè radice dì gìglio biacotpoi metti la Detta fon 
già 7 DisfalatT poi mettici Dentro le pome mondate tccì 
me fono maferate mett ici Dctro vn poco bì garofali i ca 
neIaconloìrioe»tf3bcnDisfarcjpoì metterai Detta mi 
ftura in x>n pano dì lino i fa pofare ne lacqua chiara Det/ 
ta mertnratpoì piglia quella mertufa fo2te i mettila in ac 
qua odorifera i lana quella materia none volte i e fatta* 
jUI coniare vn oglìo cbe a onger le mane le fa mokfi 
ne ^ lille e flringe la pelle. 
ìRecìpe oglìo Di mandole Dolce -r mettici titro garofat 

integri 



al 

Ut^ì t lalci'd fìnti ^ttcl ogtio a! fole per otto gio ^ni't t 
;?cito ùsjUi o^còoti le mani ri f4ra II ^€tto crfctro* 
^ fare acc;ua odorifera funirmUi 
IKccìpc ììom vna di «icqua rol dt^ fiiM Ub}ì rn9 oacijua 
ho2 Ci ttio«'KU fiiid l.t):e cueifio: t>i citratigoli fina « < 
peni tutrc iiiHcmc 'Z ponine centro rrc rNpeh oi poUierc 
©icip:o:nic5o frapelc cisibertoti me5o oiintiicbio ter 
quattro irapen bcl5uinoti liano ttitfequtne ccfe ben 
rpoluerisare iiien^c t ponile ni la fop^adcrta aqua i:i vna 
inv^^iliara i ponila ai iole per cui giorni z tiah ferrata* 

?À far fapon ^on oa barbici i con poca fpefa. 
ìRecipefaponc bianco quanto tu voi i taglialo in fette 
lottile 7 mettile a mete in acqua rofatati poi babbi iriod 
Cloe radice oi g glio bianco « garof^i rpoluerisatiii 111/ 
ccjpoia ogni coii3 1 farai balotte 1 laftialefcccare» 

jt,ì far perftiini odo:iferi e bnoiFi» 
ìl>ecipe Drag;ai?ti f mettili in acqna rola ii cbc fmao ra 
fo cbe vengano licuidiipoi farai pclucre 9v le lottorcrit 
te coletrecipe oldano oncia vna t (loiace calamita oncia 
vn.ttrcgname oncie tre<bil5ui fottile qìkì>ì. 1 .legno atee 
quarto vno?carbon oi falicetouer oi vida oiic ie.i» e me/ 
53 e imparta bene InfiemeiT fa De li pal^eli come a te pare 
1 lafcialj feccarc a lomb2a % faranno buoni 1 fini. 

'4ì far parta ra far pater nolrri finii odoriferi. 
If^ecipe lib.'a vna e me^a ri terra negra Ipoluerisata fot 
tilirt .mamctetT piglia o^^5e.4.oi Dragati 1 mettile a ma 
le ne lacqna rofa tanta cbc cop:a (a Detta terra in vn moj 
faro con Detti Dragati t perta bene per (pacio dì mesa bo 
ra con oncie tre De odo: i cbe fono c^uetìi. IKecipe oncic 
ma Di^rtoiace calamitali oncia mesa dì oldanot t oikì* 
fiiejaDicinamomott oncia mesa dì fandoli citrini 1 fpol 
pcrija tutto fotnlmemett mefcola infiemecóla pafta có 
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pofl9©lfop:«p6icciuafijo:9oelmo2tiirol9 wtfa paflt 
c rimcncla per (p9ch vi mesa ba.'a et fera fattaci porrai 
fare li tuoi parer notìru 

251 far w perfumo in poluere* 
^Recipe bclsui t piglia (!o?ace calamita 1 1 piglia legno 
«loe:t tegnamcii graneli t>i ginep:oJi piglia quar o che 
voi De le fopiaderrc cofe t pellale non troppo fottilmen 
tcn poi metri ogni cofa ififieme mto oe luno quanto vt 
lalrrotT poi gcrtali oerto pzofumo Top:! el fuocou fenrj 
rai vn groAdiflìmo pjofumo oa fignoji. 

emerso ìReccttario t>alcuni fecreri medicinali p g«a/ 
rire li co:pi bumani che vaglioiio più che ogni 
lbefo:o« fe non fclTc U fecreti t>:eu< 
faria la ritanoflra. 



CiSf fyr oìh'rofm rcìsCam alfro olhtcloe ei berdc f 
farlo co» me i msjjifìerio perfcf tilìimo che baucr« 
meglio: virtH cbc gli altri cbc fi fanno* 

Recipe quella quannra dì rofc frcfcbc cbe vo?r9| 
1 ojgfoglialetT mettili lìi vna pignata oucr laucjo 
z metri tanto olio ce oliua che f?a cbiaro t oolcc 
cbc tiìtte le refe fliano fotto e fi auàci loglio t>ifop2a oui 
tiira altoii lafcia boglir tanfo cbe calila tcr^a parte con 
fuoco temperato i oapoi calando itoouere fi voi leuare 
via t>al fuoco i lafcialo refredarcjt poi colilo e ftrwcca 
U molto bene accio cbc la fuliantia t>e le refe rcfli oen / 
froti il tacito olioj7 butta oette refe (ìriiccateviatDapol 
fc voi bauer t>e U altre rofe frefcbe oiefogliatc % metti f 
le in vn vafo x>i vetro ooer pitaro tanto cbe fia mejo t?i 
rofenpoi mettigli fiifo quel olio colado tantocbel vafo 
Ri pien-. 1 voi eiler ben llropadott poi metri al fole* -r U 
fcia fiate almanco per giorni quindeci cótinui i fé pio fieT 
lino faria meglio t guardalo oa la pioggia t oa la rofati 
notificandoti cbe fe tu lo fefii dì rofe faluaticbe el farH 
ti maggior uirtu« 

€tpcrquefiomodopoifarelogljoTio!afot&fcama 
wilUtcìoe De li fuoi fiojitT fimile di anedoimcntatrutba 
poli3olojgigl|o biancot tdcgni altro fiorai 02 battuto dì 
cbiarandoti cbe quelli oe Iberbe vuol efkr fatto Del me 
fe DI ©jaggiotpercbe Iberbe fono in maggio? pjofperi/ 
tade e virtun fe pur il trapafiafTe il Dette mefe dì ma/ 
g IO nonlafciai e paflare meso giugnotpcrcbe le non fono 
più buone cbe le fanno le fementcìt pcrdeno lamo:<i ec 
la fo25a t la p2ofperitade« 

Zi fare acqua dì berbasjotDi fiorii dI radice 
De ogni ragione, 
^lof a wa regola generale ikI fare De le acque 1 ber^i 

jF fi 



tmt &i radicbiotlaqual la pbifica appella ^arm mt 
diuwiotfumo urrcioi lumatrifaluiatt oc ifopoioi poi 
\ivAot% r>i masojana r>i rofniarinoti cgualtra Ixrba voi, 
li ccrtiUartnon ti vcl cotticnciar fc non a mcjo QpnUx et 
cdhlarc et perfenerare per fin a nieso giugno» ma cbi io 
puofarevoUlTeifattoelnicfefiniagièio^e nie$lip:e p 

più mmi^tm fi voi oelìilar aci^uc ce j 

« Pogni altro fiore guarda il tempo che qiicl fio: oe la co 
fa tu voi telìilare fia in pm ^fpcritade clx poi clìer 
doe in piubelle55ai^ fiabello»! alboja ^buon a fare le 
acque ti que'.fioteit Cìuello ti cico pcrcb tutri i fio:i oc 
Iberbe non vien in vn tempctansi vien in rii.erh tcmput 
fe vuol far le acque ^nonfallerai mai. ^ i 

ite re tu volelTi rcliilare acque dì radice m berte fi vel 
ficofiliere al tempo cbe bàno bunate le fcmcieii cbe ca 
fcano le fodie xi ciuefto e ocl p:incipio ti Ortob:io per 
Lo per tutto /ebcaro cbe tutta Ig pcdansa e iic le radi 
cetperche ccii;c le comenciano a rar fuo^a lamo: non c 
pw in la radice Uva in la fogliate quefto e re li tccrcti ce 

Ttem?e vlS^^^^^^ vi fioiì come fono viola m}}<^ 
fi altri aliai cbe fi fanno e di pomclcio De 4tn aliai efler 
uà la regola Detta Di fop2a De laequeicioe a farne nel t€ 
PO De U fua più p:orperiradcTcl fimilc fe vcleftì far oglio 
re li radice olTerua el modo et jempp Detto di fopza; ^ 
Èira el tutto con gran perfetrione» 

;g] purificare il fan^ueilaqual pnrificatiotie c cetra 
mangio: parte oe cani infjt mirati mallime contra 
li mili fra!;ciofii7 per quelli cbe banro alcune ro/ 
fine Up2ofe cbe g oncion nò veleno andar via» 
aRaif e fcnc cncic Ductf clipoUtepitinii mirabolani < 
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prm^cbcfìe t legno &olcc 3n:i3 oncia mc-ja t rio p^miC9 
(Dracme cimane ^ik anice Dìi^metrata^ìuconicfozfe 
K % nicrrilc ni iacqua oc luptili i ci fumoren c aniia Ubic 
©uf ti rjcnU per fpacio t>i bo:c trciirafei infulionecopcr 
^cii oapoi mcrricc ocnrro fio: oi boiagiìk ttju^bri: fioi 
t>i bafalifco aniia oragme trc« fa bollir ogni cola nielli! 
^ando per (pacio oi vn quarto oi bo^atoapoi celala ^ va 
panno bi Itnot'z in quella colarura metterai fìropo dc In/ 
pulitfiropo oifumotcrrc anna oncieouetoximelis iquiU 
litici oncie vna e mc^adìropo violato oticie vna» 5Jfiiara 
no icropulo me sotainbrJimufcbiotgrani qnattrott tutte 
^eik cole fpoluerisatc nettile in Detta materiatt l lìa 
la polTare per il tenn ine oe gioini Tei in loco frigido x et 
|?ci oarai oi retta materia ogni matina oncie.2«c feguira 

:g|d ogni Doglia 0 lìa vi mal franciofo ouer oe le gor/ 
reidognialtrafo.te» 
TRecipe quelle canusole cbe nafcono t»ricro lifiumi cbe 
parenofambogbicbepu5ano't fanno quel medemo fjQZ 
c be fa li oetri fambn^beri fe ne ircua per turto oricto gli 
fiumitpiglia le Tue canusole oe le pm grolle longbe viio 
palinoti caiiagli la Tua niedclafuoja percbelbno come 
Vna canna bulini oemro metticivna quatita oe fopsader 
li verini canati fono terra con oglio cóniun i metti oeipc 
caim5olebcHropateMelfo:noilairJlel}arpcr me5a b© 
ra vel circati cana ftio2a ocrta ojK ion i lalua quello olio 
itome lei folle vn b.ìU'ùmo per tali bifogni. 

)Kc medio Di^niflìnto quando andarti in loco fufper/ 
tofooipene. 

ÌReci^ e pei U fine maren.ite i cojali fimVr ambiscane x 7 
mulcbio anna grani cinquet^Jifetaco oncie me3at i garo/ 
fali oncie me5ate fa vi^ faccbctto oi cend lo ere milino t 
a nutrì Dentro le oettecofc rpoluen^atc rottilmeurc;et 
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poi tk € il ^éf f 0 faccbcff 0 con le t>ctt( cofc fopin ci co / 
remoli oi!bitrir9inlcmc. 

xTI far vna balU odcifcra centra ci rno2bc. 
^^^ccipc oldano fjiio purgato oncM nic5atlt©23cc cilam j 
ta fina oiicie tre nura i £;3rofalj ©rajjnic cinque t fugo o ì 
valeriana oia^^mc vnam'ijfcbiofiiioT anib:acancarat/ 
to vnotle cofcVono oa pcl]ar llano pclìaic fotrilnicnre et 
tamifatcn le jjomc mettile nel mo:taro caldo con la maj 
53 calda cr pcfialc bene tanro che fc inco;po:i bene infic 
nicfpoi gcrM fogo r»i melifià i fugo ti buglofan farai la 
balla j po:ta!s in diano t non Dubitare. 

IRcfiJcdio oigniflimo per mettere lbp:8 el oetto 
niaU'.mo:bo. 
ìf\ecipe aceto fone t acqua rorat5affarano i arfinlcoi ef 
Defeda ognicofa iiìficmeT cótimiamcmc bagna ooue fu 
bai cimale con vn panno ti fcarlato ti granati e ^mto* 
IKemedtoDi aiutar vn infermo abandonato cali me/ 

dici per eflèr llafo tanto tempo a Dieta. 
TRecipecuefrefcbeDigalina quàte ti pare» 7fo2rai li 
chiara t ebartila fojtcmentcìt Dapoi bagna tutta la per/ 
fona có le Dette chiare Tempre fregando con la mano foj 
temente fra cui fuocbifj: que(ìa chiara intrara tatta in U 
carne te lo infermott qnelìa li ©ara la fuflantia i toim f 
ra in faniiate poi come le fregato chel tìa portato in letto 
t per bauer receuuto la foftantia De la chiara comiiKia/ 
ra a prender cibo. 

Zi far lo filiate per il Detto infermo. 
TRecipe acqua Delìilata a lambico ti vna buona galina t 
mitici Dentro Del 5uccaro i Dallo al Dette infei mo.3 1^ 
piglia vnalrra buofia galina x falla cuocer in vno boniflì 
ITI 0 vino bianco i farai tanto boglir che la gallina fìa Dif 
fatta:? poi pillane 1 ancbosa coli pcftata fuetti a bo^lir< 



*4 

mpoco vmtto VJrtotpoi locolatpof fojrtff ro.,u.n< 
ti Olio frefco 2 B'^mih ìiì quMc cAmvc cr inefìVd i 
poco al ftiocoti vai ? Dagido a liiifernio c guarirà. 

^ fir che Viio cbe v jjjlia mo:irc x b^bijia pcrib U 
uda polla parlar tanto cbc ordini lifattimoi. 
)K€c/pc vn bacilo Da barbiero oucr v.i fcald 4crtor z co 
quello (calda a linfernio la ciin i »c la teita fi:o cbd cer 
«el fcnta il calore ri a il (pich di v»i cred o come el cer/ 
uel feiirira tal calo2e cominciara a par Urei z poco oapoi 
k oouera mozire ci morirà. 

iHcqua p^eciofa a rolfoi e mal 9occbi:p:im i cbi bi/ 
oeffe polpa a occbiojcioe perla o pano cbe fulfe o2 
f ro 0 carne ftcca o fangne rurti li faiicra* 
>aora cbe la p;ima fcrrimana dì maggio el ri billiana ri/ 
cogliere tutte qnefte loitofcritte berbere findoiiiaTberbc 
natrutatifenoccbio t pedale molr^ bene rurre a il,a po/ 
«atpoi togli oncie tre oi ogni fugotT mefed ai inficme et 
niett ici vn poco dì p^pstn di r ole i oncie tre vi mcar* 
cadido « oncie quatfro vi tutto finati oncie.4.Di ùnm 
1 1 orago fino « fpoluer isa tntte suefte cofetpoi morti co 
Il fngbi pKderri e fa oeHilare a libico vi vetro i z to^ra i 

ire et poi adoperala a tutti li lop. afcrirri modi. 

IKcincdio fecrero a guarire quelli cbe bano li occbi 
rolTi per cagione di qualcbc i elcaldarione o p non 
&t:mir la riorteoucr per iltn ca-ifa. 
ir^ecipe vn cito frefco Di galma et ponilo fotto la cenere 
calda e afcialo ben indurire cf poi canaio Dal fuoco et 
«iettilo !u vn tagliero t taglialo per meso i togliali i\ roi 
fumetet poi babbi vna rama r>i ©lina fccca t et radili ria 
la p:imarco:53 et poiradeil Detto olino lafcorsa bisca 
cbc lera come figlitet piglia quelli fili er impi loo» Doiic 
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Cf a il itfftinr^ tpcf mtui coti caldo c! t>crto mc$o c «o p\€ 
no ri oliuo ir i viia bi-'i^icliìiu mcinlo Tu loubio U fcr» 
<iiig!idotiiVai3o»5:ii5Hi clafcia lUrc per fino a «iart 
»a CI irouer.u x>au oi//dcU piena di fjngùc* ce toH tarai 
pio volrc cbe iciai jjuJnio. 

:gi t ir VII Ovvilo pACiclillimocbt f-lda ogf j ferita 
grande c pkccU io bo:c ventiquutro. 
ìRecij.>e viid Ixrba cbc lì cbianw bipcncoiucf alcuni II 
(bwma llrafo.Jta pit^lianc vn mfiiii^ìolo c oj^lio cóiiìurc 
libx* Clic 1 1 1?; vna dì l'enfia dì po;co ecidio » et oikic 
tjuarro dì ireincmiDan orai^ma vna Di5.jtfarinotct futtc 
le lop.adeite c«ie t igliate fiiinutc et met teralc i vua grà 
de iiigbìliara laquaiHropparaibeiiilì'iiDOJ et poi njciiili 
circa piedi mi nel letame in loco douc batte più il Tel U 
fera e U vuum et UlciaU liare per Tpacio ci vii ano Dee 
taingbilìara in Detto letaine:e poi incapo ©e lamio cauc 
rai Dei ta iiigbilìara oi Detto letamei et trouerai vn oglio 
lìini^sltaiite a vn baltainoier con DCtro oglio caldo quait 
te ci lì po Toffrire onserJi o^m feriti grande oucr picco/ 
la la jiuai irai tra il termine dì l?02e ventiquattro» 
Òjedicina nitf:3bilecbe ogni volta cbel te verniti le 
gc ite gnanrano p fin cbe torneràno vnaltra volta 
iRccipe lxrnjodctilo2i.in turbiti anna oragma viw enic/ 
5ajgcngero biaiKOjmalticitc^arofoliT galaga anna icropu 
io vfiotanelufenotbiimilifiolicanna icropuliDuicmeso 
Icrapbin di avjnia nie5iiiDiagi idio fcrcpuli Duirsuccaro fi 
NO a peto De U fop2adctta c^min er lìa fa ta polucre» et 
te vcl n ettcr il juccaro ciiódo fe pi»jlia la octta poluerc 
et fe voi tu^ : la Detta pcluere lécódo la qualità dì cbi la 
t nolctc ice Dragma vna e mesa oucr dui fino in tre la ma 
i w con il b:cdo dì pullo o có vin biàco o co aqua t non 
fi oo.nic vmto e pei ma!»gi Iccód j lordine oi fopza» 
Z\ guarir quelli cbc banno il mal dc la pietra* 

)Keci^ 

i 
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Ifvccipe «ri fangne ti vn lieuro« por nf la pdt (b« mcff< 

MI el Detto ftfijjaoe mcrri/icl forno a facarejpoi fmit 
polucw t oai,„c a bere a Iurfernio la martina con il bìoi 
00 DI pulhn vfaitdo vcdcrai cfpericnf la mirabile. 

3{farvnnarlarcnda» 
ìRccipe caccature t>i fojsi rpc^luerisat Danne col b:o / 
do la marma T guarirai, 

21 coiiofcer fcl tuo figliolo ba mal De vermi, 
arai in q«o modo piima có la ma lingua leccali la froff 
t€ 7 re ru rroui cbe la front? fia (aUt9 U legnale cbe la li 
verbi:ponnettHa tua bocca per mesolaPuaife tu (mi 
cmSi'''' t""^ bocca,a,K-bo2a quello e fegno 
cbtl fuo mal e oa vermitel ter5o figliale e cbe li «cebi U 

SrirrfL^^^^^^^^^^^^ " 

^ITa':^^^"^';* ^^"6^"^ 3lli putrire: 

ben fftìfjHo al ponto i>e la mo:te fubito fa/ 
Mimo liberati. 

!^''!rZ"^1^^^^^ ^'''"^^^ <*^"^ccinar 

remente d<J cauli raiiro De lune quanto dc laltro x fanne 

pobere.DalaallipurtiDragmJvnainvino^^^^^^^^^ 

Sets:"''^^^^^^^^^ 

Moff! . f'"'" braiKocbe par calci/ 
w 1 fa quel a m poluerc « gc rfanc ne lasoU élinfcm.» 
co v„, «ncU t fopial, foaS |, lingue uStófÓ^ 

a gu»nrc m,*di„c li c.r.Iicbc wngbSo Si mo„, 
K«ipcl«iM ei rocca .nci« vn« rerdcmmo tMgma.J. 



lacqua t»ouc li fabii emotjano II fcramcntiilequal cofc fi 
inctfc in vna in^biliara t Ufciala bcglirc per bo2e tucn 
poi (cola la Dccra acqua:? con quella acqua bagnati coti 
vn poco Di banibafo il malc^bifo ^uarirai^ 

^ guarire la febzc quartana. 
TRecipe 5cn$cri bcncdi inacio ficee miifcaret garcfoli pi 
pere tondo tanto vi vno quanto De lalrrot? tutte queltc 
cofc fpoluerisare mettile in vno pianatine con rne5o bif 
cbieroDi malualìa vecchia garbai? fa bogl ire con vni 
parte dì quelle Tpecictpoi babbi De linccnlb in Ixrba fr< 
fcotcioe Dcl mailirotz poi quando principia la feb?< var 
rene in letton piglia vn coppo e fcaldaloii metti Detto 
incenfo rop:a el coppoic|}afi''a con quella malualta e coli 
caldo fatti metter fui filo De la fcbienat? fatti infafciarc 
cofi caldo 1 fnbito beni De la Detta malualìat? fitti cop2< 
re bene e fuda e Dozniiti cofi farai per fin a tre volte cbe 
la Detta feb;e andata via« 

ZI far andar via in vn fubifo la Doglia dì teda. 
ìRecipe acqua dì ma5o:3naji mettila in vna fcudellat tt 
metti ci nafo Dentro e tira el fiato a te tanto cbe quelU 
acqua entri per el nafo e fubito la Doglia ti andata via* 

23 faldar piagbe dc le gambe fcbincate» 
IRecipe trementina oncia vnan piglia vn rolTo dì ouo i 
mefeda inficmc có vn gocetto dì cera nouati vn pocbet 
to Di (ale 1 f i v«guef?to e falderai le Ibpjadette gambe. 

21 guarire el mal dc la tcgna.. 
TRecipe cglio dì oliua libia vnadardo dì po:co lib:a ♦ i ♦ 
c me5ajmi<lctpe>5e*anna oncic reiitrcmcntina : mandole 
De offe De perlìgbf anna libja vnajfolfo2Ctlume o i rocca 
jnna oiicie trett fa onto e ongi Doue e la tegna. 

in guarire li coflì cbe vengono fui vifo» 
ìRecipefo ngìa Dipcicotetfolfozeiepenaognì cofa m 
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fimi in modo ^fin^ìétifott orrgcti c guarirai» 

iContralkoHìm vnaltro modo* 
IfKecìpc acqua farta t>ì foglie t>i pcrficot-j foglie ^i falrcc 
tanfo t>i luna (guanto oi lalrrati ongcri licofli i garrirai 
« ^ctta acqua voi cfTcr lambicata . 

^23 (? ignar il fangue t>i feriw. 
ìl^€C^p€ foglie ri Vida c bzufalc i fann c poluere t « poni 
tjctta poluerc fu l a piaga t fubitd fi ftagncra* 
^ tjolo; De ©enti i gengiue D/fd^^ nate. 

Recipe prtafretradfceDicoloquirifidajfcmenreoe fpa f 
refi rpolueri^atiti quelle poloere mcfcda con acetott po i 
leccale e fanne poluere oi quella piima mecfine fu li t>c/ 
titma p2ima lauari la bocca con acet^ caldo che fia còt/ 
to centro oela faluiae quefto rerncdio e perfetto» 

^Jl fcotatura acqoa. 
Il^ecipe vn roljlime oouo frefcotef o<s\h ^i oltuatx fale 
con vn poco o i far inati ebatri ben inficnete poi metti fu 
la pe553 oetfo impiaffrctT mettilo fui male. 

^fcota turaci fuoco, 
ìf^ecipe la feconda fcoi^u »el fambiico e fa boglir co ce / 
ra nouatt oglio t>i oliua tanto cbe fi conHr mi la ter^a paf 
tetpoi colalo ^ ongi e guarirai e ti catrera il t.olo7e. 
^ iR^cdioconfralaftretfura t>cl petto f la tofié»-^- 
TfRec ipe figbi feccbitt bifopo ben pefiadorr U boglir c6 
mei crudo i beuib 9 oegionojT e buono a firettura t>i 
petto 7 aliatone* 

_ ìRemedio a Dolo? »i cojpo t>i pmiti oi f lufTo. 
7Rec.pe vncapoDicafìroneefaloboglire con anefit^a/ 
poi colato metti Dentro nie5a fcudela dì anedo e Hi vuo 
feruitialete quefto e buono a pi» infirmfta Del co?po, 

21 guarir le maroelc. 
HKedpc tafoli z ùniK polucre t impalale con miei cru/ 

325 ij 
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éott con qwHo ongi U maroclet>u< Volte i! giorno t a 
l'crai liberato. 

'^Ufn a ncbo:9 loglio oi falTo farà il fimile. 
Jtcni loglio t>i fpigo farà ci fìmilc« 
21 guarirle Te rouòk. 
ìKecipe oc le po2Cclcttc cbc iiadono fotto li falTìtcioe al 
(uni le chiamano cento pie x mcrtile viue in oglio rofsto 
? Ufciale mo:ircjpoi caualc oc loglio i mettile in vna 
cJ55a Di ferro ruginett mefeda coiì vncbiodo groflb m 
giiKtt inefcda tanto cbc vcngbi vngoctot'z poi frega 
vouc e le fcrouole con le mani tanto fo2te cbe te vengbi 
no roiTetc poi ongili ogni mat tina e guarirai» 

za far tHiona vifìa per li veccbi e per li gioucni. 
TRccipc fugo Di cartofilago-rlafcialo purgare per vnn 
nottetpoi colalo e mettilo iu vna ampcla in laqual metti 
ci ©entro vn poco oi tncia p2epararati 5uccaro finilVim» 
« con Detta comp.-iiif ion bi^mi li cccbi la fera i la mat 
tina X a mc5o gio2no i in termine oi gio2ni ^juiiideci vel ; 
circa rito2nera la vifta come fe foUi oc anni quindeci» 

?^ far andar via li fegni oc le ferite ouer oel nafciméfo 
IKccipc ne li capili t ocl llerco oc Ibnomo cbe lìa fan» i 
feccali 1 fanne poUiere oapoi farai oelliUre a lambtco t 
con quella acqua Ima li fegni piti vdltctcioe continuida 
vno (cmpifello i aiiderano via* 

251 guarirle gengiue marcie. 
iRccipc ci fugo oe le foglie oi vida i oillépera c5 mn? 
U 1 enserai le 5en5iu€ i la lingoait guarirai fe ben fulft 
clcancaro» 

m guarire rotture ocl nafo per cagion oi qual/ 
cbe bumoic* 

IKecipc rutta i tridala e falla boglir in oalio comuu oot 
1 1 biitirp in vna fc«253 oi eippl^ t qu^dc Iba boglico nK 



27 

tifl qucflo sraflb con viia p<rn9 pia v>ol« < èmir9u 
^ììQUtDto racauar le IcnVjiiic c golpi cbc vcn/ 

IRccipc bjacajoiajtiajoglio rofatotJcqua roftta t bufiro 
refcosc piglia vn poco a tua wfcretioiie oi ciafcurfa z me 
feda ogni cofai^ con qucila oiigitc ogni fera quando ru 
rai in Urto c guarii si. 

Ì3I fojdiratf z colo: ci o Kccbic» 
ìKccipe foglia ci rofc e laluia c menta i lauro auna inani 
pplo vno'zmertilcaboglireinbuonvinotfa cUl cali 
ci fcr5o X tiene la pigliata copertali la fera quando vai s 
co;niirc tiene la ojtcbia fopza ci finìic per Ipacio ci vua 
ho2a»poito2rai quelle herbe cotte a mettile ne la ^icc/ 
€bia ben caldo in letto z fatti ben cop2ire. 

^ cauar vii ferro ci v^rcfon»cifri55a;oOer fpi/iJ 
fcnsa ferro, 

IR^cipc ce ie ver5c rinalciute tenere ? tira ci fugo ci ql 
le e metti in cera hcu i z poi fi inet ti ccoe e il ferro cmcv 
le fpiiie z fubiro vcrrano fuojajz qu Jìo mcdcfimo fi ci 
graflb ccUcpo:o. 

Z\ far acqua mirabile a cenrii55cr golfi che vicn con 
tra natura agli buomini e conne, 
IRf cipe oglio laurino lfb:3 mesa clitJa/io bianco nialìif i 
géma arabica trementina cbiara amia oncic tre i incfcda 
ogni cofa inficine in vn inonarojeqijcfto ceiJilla per Uni 
bicojcapoi metti in quelli acqua cenere i mciVcM z c»c 
fiilala vnalrra volta z faluela i fibula cara come vn balfa 
ftìo con laqual acqua piigcj i il ^ofì'o più vclrc ci ch:no 
1 p:efto fi verrà a cclìrugger per la virtù ri qfìa ac'qua. 

^ far cbc la pcrfona tìara fana tutto lamio. 
IRecipe tre cime ci ruda e tre cibettonicajTpcftala tcn 
^tmcfedibcnfontrc cita cibijon vino«bcuine.i cii-ui 



A 
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fio la mattina per il fpaclo U tatto ci mtCe t>i 93agdo « 
in quel anno non ti venira mal in U pcrfona beucnao c 
©etri fufibiti fi quello non ti marauigliarc percbe la vir 
tu lì c ne le herbe* 

31 p:ouederf al freddo oi picdu 
ìKccipe bérba fpinofa laqualc fi chiama barba t?i pii'ef et 
laluiatozticate fale bollire infieme con acqua t co laqual 
poi lanate li piedite fngaliie poi ongeteli con oglio lau/ 
Tinote fi quello cinque o fei volte. 

ìReccf ta per conferuare il vino tutto lamio. 
ORecipe viu ampola oi vetro e impila oargenro vi/ 
oocftoppalabeneconlaceratecop2ipoi la retta cera 
con vn poco t>ìam bergaminaie ligala beneti piglia li 
tetta ampolate ligala con vn fpago e mettila per il coco 
ne eh fia meso bjaccio alto oal fondoti liga el oetro fpt 
00 al coconen lloppalo bene e maHtenerairi il vino Tana 
irrcfcoi'zepjouato» 

5r3rKominci*3 la f auofg x>ì quella opera ne laquale fi co 
tengono tre vt iliiTiini recettari.^riel p2Ìmo fi tratta oe 
©luerfe 7 molte virtu.^ael fecondo fe infegna a com / 
ponae varie fojte oe foaui 1 vtili odo:i * */l ci ter 50 
« vlf mio fi fratta oe d luerfi remedii fecreti medicin a/ 
Il neceflar ij a rifanar gli co:pi hamani. €t pzimo . 

R3mcdio centra ogni pujjor ti bocca ouer catri 
^ Il 0 fiato per cagione ti licmacbo cueroce altra 
catifaacbarte. , i 

21 voler fapere percbimattcba aingrauedareog Ibu 0 
mo 0 per la tonna. 2 
far buona memoiia. j 
a far buona voce p«r rcngarc t cantare ouer oifpura re 



as 

0 leggere fncareg». i 
m Ur palme chi fa li ©enfi Wancbi f gmrilTc il ooloi 

Zi Ur luua lipomi granari fi manteniranno tutto laiio 

21 far vna polucrc cbc incrtendola fu la cburra % fregar 
la con le oita x poi fcriucrc con acqua la lettera oiue»/ 
fera ncgriffim^» 5 

23 veder le flellc oa mc$o giorno» 

^ coHofcer fe vno 0 vna c vergine cioè fe Iba Tparfo il 
leme* j 

351 far arder vn fasuoletto et t>apoi cbe farà fo:nito t>i ar 
dere non fera bzufato et non bara oaniio niuno» 5 

21 co2 la mefura oi vn piede dì buomo 0 oóna ren5a me 
furare il piede» 

21 far cbe vna candela in tanola fi rmo:5ara con gri ftré 
pitoT porrai robbarle viuande onero bafciare la tuii 
inanio2ata* ^ 
21 metter ©entro vna ingWf?sjra vn ouo oi galina* ) 
jtiì ftr cbeli capilli non oiuentino canuti, 3 
^ far ritoinar ogni panno ?j Una in fuo colore. 4 
21 lauar vn fcarlaro 1 to: via le macbie. 4 
21 refrcfcar il cendado cbc parerà nuouo ♦ 4 
21 toznar vnpanno x>i fera in fjo coloze, 4 
2lncbo:3 a Doglia oi Denti cbe nonto:ncrano più 4 
21 far clx li peli cafcbcràno Done tu voi ne la pfona 4 
21 Ur acqua cb€ induriflè il ferro n taglia laltro ferro co 
me If gtio» ^ 
21 far nafccr la barba oner li capclj» 4 
21 far vna cai ta negra per fama l'enea incbiofiro. 4 
21 far ella per far venir gran numero dc columbi in la co 
lumbara, 

21 equa per far biancbi li centi, 5 
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2!I falciar ogni Uim dì vcf ro oucr m' aifìaUo. 

Z\ Ur vìU fencllra cljc parerà oi vetro renderà m 3g/ 

gior lume cbcl verro. 5 
21 far che vii vino prederà il mofcatello ^ 
SI far cbe vii rafpo or vip farà frefca 1 perfetta oa man / 

giarealfcnrpo ci nstaU come fel3 co^licf-J al tempo 

Di t3ettenib:io. 5 
21 fdr facion per canar ogni maccbia. 5 
ZI cófe ruare le refe tutto il tempo t>e lannò* 6 
21 caiitir vtia maccbia dì vnpano dì velmo « Dogni al/ 

fra fo2tc Di panni dì feta cbe non fi linarira mente dico 
lo:e. ^ 

^Uauar macbi'a Doglio cbe folTe fufo vna carta berga / 
minaobaiiTbJrtna. ^ 

21 tirar fooja vna maccbia dì vn9am come e odio o 
graflo. ^ 

21 tirar via ogni maccbia De incbiofiro fii i libri 6 
21 far vna carta dì capretto asarra onero verde 0 patio 
na55c» oDc altro colore. ^ 

2.' mafinar lo:o fino ouerlargcnfo per fcrìucreoucr per 
Dar col pcnelo in cbe ìsiuo: cbe vorrai» 7 
21 fcritiere lerr ere dojo i Dargento in ogni carta. 7 
2) Icrjuer lettere do;o t Dipingere cbe parerà 020 (em9 
020. ^ 

21 fcrmere lettere Dargento in vnaltromodotTfimil po 
trai Dipinger col petKlo cbe parerà argento fino. 7 

21 fcrfucr ni cjrta oner in tela cbe non parerà fcrittajpol 
le i(d J ci fìioco i ? :iienterai!o lettere negre. 7 

21 Icriuere lettere cbe nort lì vedrano mai fe non Di not/ 
tconcrDeDialfcuro. g 
Zi fjr o?o mirfKo co» ìfciuale li fcnuera bene. g 
2' far vna accina clx Ha polìa nel vetro cbe ftcda ved« 

re Di 
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ti 

* ftr versi» bth'ffimo per fcrkm in qwWro ccloiitpti 
itia roraco<pauoHaj5otvioUro:T moidlo i cr poi nncbot 
rcnjcr ciò cbc Voi oi p<U cimojafc t o^ii tr9 coff . a 
IRegola gcncNie in capili neari* • 
21 ftr li capili bdiflìmi* I 
2j far cnictre li capili f venir beimml. % 
W cijar li folìgoni cbc rofi«9 i capili. a 
^ far li capili negri, ^ 
J cauar li peU ooue ro voi cbe pin no rinìCctnno. 9 
^ ncnlafciar più rinafcere lipeli in vnalrro modo- 9 

^ farrivnabarbabiancanegratrtmileoe licapili 1 
31 far la faccia bella alle ;>onii€. ^ J 

2 p»* '^ortbper il vifo pcroonne. 1 
far bello il vifo. J 
21 far bel il vifo in vnalfro modo, ^ 
21 far bella faccia a vnalrro modo, i 
21 far andar via le panne t far bella la pelle. 1 
W far acqua cbe inibiancbilfa il volto. 
21 far bel il vifo in vnaltro modo, ' * 

^ far p:odnr il fop tempo a vna oonna cbe IbaoefTe 
dofoio variafTe ci tempo* »*^wnic p / 

2n far ref?ringere il cojfo naturai DC vnt Donni feri Li 
f/02 labondaflè troppo. * 
21 lenr/gineoel volto, 
21 la rogtja graffa. 

^farandar v/ala voIaf/ctfDclvorfciTlh oBena mÌ! 
la perfona oone la fnffe. P*"* 

21 far andar v/a i pedefeli, ' • 



9 



cU:nU ©etto icqmi HU mani e il ^dìto « celo:! cht 
fono cotti Dal fole» ' 
5« far Andar via vn po:ro» ^ 1 1 

21 far cbc li cimeli non ti nocemo U notte ♦ Il 

- 3a far vtiguènto per ama wicimifi in la kttkra» 1 1 

- tli far cbc non farà pulcli in vna camcri» i I 
^^ncbo2a a far vngucBto 9ni35$ar< i cimifl t piattok 

in vnaltro modo* ' I 

-è- 6croma5^«rlipcdocbicgiendin«» I I 

53 far iiKbiolìroconmn vcdercfcotTfappicb^ queicbe 

fanno iiKbiolìro per k tue botcgbc il fanno lolo oacqut 

piooana con tre cofc» I D 

21 far incbiollro crudo oacqus t^icilìerna in vnaltro 

modo» ' ' 

33 far iiKbioftro pfctto i finimmo in altro modo, l i 
23 camojarc vna pelle cap:ina crada. 1 1 

25! far colo: verde ad vna pelle carnosa 0 in cartoni» 1 1 
^1 teìì^cr pelle in vnalfro m«do« li 
Ify Ur vn bel gialo in pelle oiier in carton. 1 1 

l^%ecetta per le tónc cbc quado bano filato le ace le fap 

piano résere in più coloJi*e p2ima a tcser ace negre 1 2 
21 tcn^ert ace beretinf. l ^ 

2lfafWeru$ene. H 
21 far cbe in vna polTelTione cner m vn giardino in b:e 

ut tempo nafcera vna t>ignilTima fpineda» 1 2 

ti fare cbe in vna pofleflìon ouer giardino nafcera ogni 

gran ouantifa ^c fparclì cbe vo2rai» i 5 

decreto fignilTimo per li veccbi t gioueni a veder bc 

nifl imo U notte a fcriuere i fiudiaren per far ogni fot / 

rillanoro* . iv 
2!molific8reilcri(laUo cbc &i molti pe55i ncfarai 

foU. « 5 
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11 

21 fsr chi <{\màQ w cfliiallo cht no pofefl'e biimc cbc 
Tubito 92\um* ì ^ 

TX cacciar via le mofcbe oi vn Ioco« t i 

2< ricrouarc w p3ucro cbc mai fi cófunicra ne la lumei 
ne etiam nel fuoco* 13 
Cofa perfetta per incolare ogni cola che fu voii f 5 
3! vn che f! pilfalTe fotto in letto t>o2mendo« i 5 
^ fapcr fcl inolio ba Dentro "st lacqua. i ^ 

21 fir vna cola cbe non teme fuoco ne acqui* 1 4 
2) fare vna vernice eccellente dì acqua cbiara a &ar col 
penello e fubito fi feccati odo2ifera a oar incarta mie/ 
gnifiN altro loco* 14 
21 pii^liar ogni vccelb con la mano* 1 4 

21 pigliar galine colobi t ognaltro vccello co mane 1 4 
21 far vna efca Da f^r mo:ir li pefci ne lacqua fubito j 4 
2J far »io:ir li pefci in vnaltro modo* 1 4 

21|ten5er fete 'i code dì cai)allo« j 4 

21 tenire le arme nette* 1 4 

21 far fneco fubito j$ 
21 far ingrauedar le Domte* f $ 

Ouefla e la confettion Da mangiar con le ooa t togli del 
citrorie e meli^ata anna ben tni\t% aggiungcli vn poco 
ci mofc2roj^ vfa quef!o*/lo« fe voi faper fe la vomn 
^oiìd baucr figlioli 0 no* j 5 

2) f^per ccMorccrc quanti figlioli Debbe bauere qual fe / 
mina tu voi bauendo villo il primo parto* i $ 

2lrtcbo:a fi può fapere quali mafcoli la Dona po fare i $ 
21 far tjmmv verde vn cauallo 0 vn cane* 1 S 
21 far vn càdclotto ouer Doppiere dì neue cbarJera / ($ 
21 far arder vna candela fotto acqua* i C$ 

2; far vna candela cbe con fiato non fi (?uera* 1 U 
2) far va caiid<lott« »i giaccia cbe arderà* j ^ 

Ifa il ^ 



Ili 



2( f f r fsltfr ytt dncllo p€r U calli. | C 

^ cuocer oc l( ouc ren5S fuoco* i ^ 

Zi far parere 19 carne cocca cbe fif crudi • 1 6 

21 f^r cbe U canie cocca parerà cucca vermitiact* i Cr 
tu fir porer rafpi ot vua in vna camera 6 
^ far vna pjaccoole55a cbe rno mi i ut n pocera Detmi/ 

rcpermnalanotce* 16 
2Ìt Nr parere cbe in vna camera bar? dencrt vna cac / 

Ciafonf . i 6 

^ fir ìfn b:accio 0 tUro tncb?o t>c la gfona pelofo j 7 
21 fircompoOa ri meloni perfccca« 1 7 

^ fir U meloni cuer pipcni Dolci t perfecttlfimì 1 7 
^ far le fcorse ce naransc confecce lequale fi peno far a 

lacco il rcmpo ce lanno:ma e meglio a farle ocl mcfc oi 

maggio per elTer grairde 1 le rcp2$e grolle* j 7 
% ctnjar le nofe confetcac^^ | S 

2lcon5arlf5uccbe* |9 
21 consar pere mofcatelU* 1 
2icen5ariemarafcbe« j g 

21 mollificare t far rompere «giiiqùilkt ^1 ferro per 

grofTccbcllia* l3 
21 far andar vja il goffo. 1 9 

CSecondo l^ec^rcari^* 
21 con$arf le rofe cbe in vna caifa oe Drappamenci fapc 

rano ci vn riiauilTìmo f confozraciop odo}e« 1 9 
21 con$ar li ^iri i;be fnperino 9i fomitlTimo odo2e 1 9 
21 farpcHìjmifini* 1^ 
21 far fapon có rofe odo:ifere »a mettere I albarelli 20 
21 far faponconso con garofali finiti imo, 
:9 far palla oiamb2afina« 90 
21fiarofielletcioicip29f if 
2lfirpou8Cf« li 



1 
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tSSI con^ ^ìf o^ia che 9<l on^ U m9nt U fi m9Ufine 
t Wc t rcfiringa U pclk . 2« 
^ far acqua odozifcra fiiiiOinia» io 
^ far fjponc buono barbiVri con poci (pi(k* 1 1 
mi far pcrfumi odp:ifcri c buoni. 2 1 

iJI far vna pafta t>8 parer iicfln finì i odozifau 2 1 
jSI fyr vn pcrfumo in poliierc * 2 1 

'ircr5oìReccttano. 
TU far foglio rofato 1 ciifcuiio altro ogliotctoe &i' berb^ 
« farlo con arre t itiagifìcno pfcttJììino cfcx baucr» me 
glio2 rirfu che glialrri cbc H fanno. 2 i 

far acqua 9i bcrbasso ri fioJi % oi radj^< oe o^ni ra / 
giour» 22 
purificar c\ finguc laqiial porificatioe e cetra la mag ' 
gio: parte oi ogni iHfirmirat-z malTinic centra iltt'al fra 
ciofott per quelli che bamio alcune rogne lep:olé che 
per oficion non veleno andar via. 2 2 

21 d ogni t>eglia 0 fia Di malfranciofo oner oe le ^oftc»t 
©ogni altra fo^fe. ^ 5 

IRenKdio cignifTimo in tcpo furpetto m' pefle» 2 5 
21 far vna balla odo2ifcra centra el mo^bo. 2 ^ 

TRemedio figniflìmo per metter fopja el petto male 2 7 
IRemedio oi aiutar vn infermo abandoiiato oa li riediti 
per elTer llajo troppo tempo alla oicta. 2 - 

TU far il ftilato per il oef to infermo, 2 5 

21 far che vn che voglia moziretbabbiaperfo la fauci ' 
la poffa parlar tanto cbe 02dini li fatti fuoi. f ^ 
2lcqua p:eciofa a roffo: e al mal ti occbi:p2ima chi ba 
«effe polpa a loccbioicioe perla 0 pana cbe fuHc dcm 0 
o carne fcccbaio fangue rotti li lanari. 24 
l^emedio e fecreto • guarir quelli cbe bano li occbi \ 
^pcrcigioMoiqualcbcriicaMafonctaper hou 00.. 
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« mìrt la nètti ontr per air ra canfa^ 14 
^ fare vn oglio p:cciafiflmio cbe falda ogni ferita gra f 

àt t piccola in bo^e vcnriquatro. 24 
Medicina mirabile cbc ogni vclra cbcl Ci vcìiilì'c \t got 

W guarirano per fina cbc rito:r)cràno vnairra volta. Z4 
31 guarir quelli cb€ bano el mal oc la pietra 24 
TU far Trinar la renella* 24 
21 copofccr fel ino figlici ba m al t»e vermi* 24 
ìKemedio centra li vcrrni cbc vengono alli puti fe bc ftef 

fino al ponte De la mone fubito ferano liberati 2$ 
IKeniedio al mal ce le fco:rentia • 2 5 

21 guarire immediate i caroli cbe vengbino fui membja 

alli buominitz alle tónc in la natura per cafone di c;iial 

cberifcaldatione* 2S 
7% guarire la feb:e quartana* 2 5 

21 far andar v ia in vn fubito la Doglia oi rcHa* 2 S 
2) faldar piagbe x>\ gambe fcbincate* 2 S 

21 guarir el mal ce la regna* 2Ì 
21 guarir li goCi cbe vengano fui vifo» 2$ 
jContra l i gofli a vnaltro modo* 2 S 

21 làr ftagna r el (m^M ci ferite. 2 S 

21 D0I02 ci «ente 1 gengiue cifdegntfCt 2$ 
21 fcotatura ci acqua* 26 
2! fcctarura&ifuoco* 

ìiRf medio centra la ftrettura oel pett# t alla rofle* 
ìRemedio a colo? ci corpo Cf piemiti « ci f lulfa* 2 G 
21 guarir le maroclle* 26 
21 guarir le fcrouole* 26» 
21 farbuonavinapcrliveccbieperligioueni. 26 
2i far andar via li fegni ce le ferite 0 cel nafcimcfo 26 
21 guarirle gengiue marcie* , id 

21 guarirelerotturecelnaff percagwiK oi^ualcbc 
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:^ns«ctifotMCiiMr Ul<iTffg{Wf gofpicbe W5ono 
fulnafo. 

% ro:dit4te t t>oIo2 oi ezcccbie* 26( 
^ cauar< vn ferro t>i veretomoi fri5$i<o Vua fpiM firn ì 

ja ferro* 27 
21 far acqua mirabile a t>ef!ru3<r gofi cbc vicn cotr» na/ 

tura alli buomini t t»onnc» 27 
21 far cbc la perfona ftara fana f utfo lanno. 17 
7k p:o«cdcrc al freddo oi pied<. 27 
^ conferuare il vino tutte Unno cbe non fi guafi 17 

CStaparo inl3ologna per ^iccii5o bonardo ea (b«r 
ma « Marcantonio oa icarpo compagni 3nd in/ 
flanria oi /rancefco t»etto ^teggieri 
yio^cntino lanno« i 5 S7* 
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